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Vanocni éas je v kazdém z nd
kdyz viini vdnocky citite

sude kolem Vas.

At vané cukrovi, vanocek i vanocnich stol
provoni Vase domovy a prilaka vsechny
blizké. Krasné proziti svatkl vanocnich
v kruhu rodiny a novy rok naplnény
zdravim a osobnimi i pracovnimi Uspé-
chy preji

Martina a Antonin Illikovi

Vanocni oteviraci doba

Vano¢ni svatky maji byt obdobim klidu a po-
hody. Proto je dobré se na né dopredu pfipra-
vit a objednat si v nejblizsi prodejné Pekarstvi
Illik potfebné cukrovi a pecivo co nejdfFiv. Po-
kud to nestihnete, ¢i zapomenete, pfipadné
kdyz vés o svatcich prekvapi mila, ale nenadala
navstéva, nevahejte. V nasich prodejnach vas
radi a ochotné obslouzi v uvedenych termi-
nech:

23.12. bézny provoz

24.12. otevieno jako v sobotu - dopoledne

25.12. zavieno

26.12. zavieno

27.12. bézny provoz

28.12. otevieno jako v sobotu - dopoledne

29.12. nedéle zavieno

30.12. bézny provoz

31.12. otevieno jako v sobotu — dopoledne
1.01. zavieno

Sledujte nas na nasi facebookové
strance Pekarstvi lllik! Dozvite se zde
nejen aktudlni novinky, ale ziskate
rovnéz podrobnéjsi informace o produk-
tech nasi pekarny, cukrarny i lahtdkarny.
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Jsme soucasti cechu pekaru

a cukraru!

Pekafstvi lllik vstoupilo v zafi letosniho roku
do Svazu pekaf(i a cukrait v Ceské republi-
ce, ktery v soucasné dobé sdruzuje 125 ¢lenl
zfad pekdren a cukraren, dodavateld strojniho
zafizeni, surovin a sluzeb pro tyto obory. Uz
delsi dobu jsme o vstupu do cechu pekafd
a cukrarl premysleli. Jde prece jen o vyznam-
né potravinarské profesni sdruzeni, které haji
zajmy a podporuje c¢innost firem podnika-
jicich v téchto oborech a ovliviuje spoustu
faktord, véetné vefejného minéni lidi v Ceské
republice. Takze pokud chceme, aby byl slyset
i nds hlas, je nutné byt soucasti tohoto celku,”
popisuje hlavni dlivody vstupu do Svazu peka-
¥ a cukrai v CR Antonin lllik, majitel Pekafstvi
Illik, a pokracuje: ,UZ v minulosti jsme tento
krok nékolikrat zvazovali, ale zpocatku byli
¢leny tohoto svazu predevsim majitelé velkych
zprivatizovanych pekaren a ve srovnani s nimi
jsme byli opravdu velmi malou firmou, doslo-
va kapkou v mofi. Dnes jiz je ale situace jina
a mezi ¢leny je uz spousta drobnych firem bez
pekaiské minulosti, cozZ je dobre. Navic i nase
pekaistvi se mezitim rozrostlo, dnes mame
jen v Pekafstvi lllik zhruba 200 zaméstnanct
a vyrabime 160 druhl vyrobkd. Ziskali jsme
potfebné zkusenosti a vime, co chceme a co
potiebujeme pro to, abychom se mohli dal
Uspésné rozvijet. VSechno ma svij cas a jsem
rad, ze jsme se k cechu pfipojili. Vnimam tuto
zménu velmi pozitivné.”

Predstavenstvo Svazu pekaf( a cukréari v CR

SVAZ PEKARU A CUKRARU

i

V GESKE REPUBLICE

v Cele s vykonnym feditelem Jaromirem Dfi-
zalem schvalilo vstup Pekafstvi Illik v prvni
poloviné zafi.

—Celkovy obrat ¢lent cechu je cca 15 mi-
liard, coz reprezentuje okolo 60 % vyroby
erstvého chleba a peciva v Cesku.

- Diky aktivitam na podporu vyrobct
v oboru, jen v poslednich 2 letech posililo
fady pekarského cechu okolo 20 peka-
ren — novych ¢lend.

—Pekafrsky cech pofadé na podporu chle-
ba fadu akci: organizuje narodni soutéz
Chléb roku, pfipravuje odborné seminare
o novych technickych a technologickych
trendech pfi vyrobé chleba, podili se na
propagaci kvalitniho chleba v obchod-
nich fetézcich, vydava odborné publikace
a ¢asopis o vyrobé chleba.




B NOVE VYROBKY

Coz takhle dat si...

Ano pratelé, témito slovy zac¢ina text
staré popularni pisné Jifiho Schelingera.
Coz ale dat si treba krémku? Zbrusu novy
osmdesatigramovy vyrobek z dilny nasich
Sikovnych pekara?

Tato chutovka je vlastné dozlatova sma-
.{} zeny, nady-

\\ ’f chany korpus

\\ z jemného

tésta tvaru

d sisky a do vr-
—_@— chem vytvo-
- feného fezu
nazdobeny

lahodnym krémem. Chcete prozradit,
v ¢em tkvi Uspésnost tohoto vyrobku,
ktery pomalu nestacime vyrabét?
Korpus je vysmazen v kvalitnim fritova-
cim oleji a vytvari tak zdsadni podminku
Uspéchu. Kouzlo produktu je rovnéz skryto
v nasem jemném krému, voriavém po va-
nilce a rumu. Nesetfime jim a je ho v krém-
ce prosté plno. Na rozdil od konkurence
si jej pripravujeme sami. Napln tak dosa-
huje kvality doméciho krému a spolecné
s korpusem je vzdy Cerstvy a svézi.
Znate to, obcas si clovék rad ,zhresi’, ze?
Mame v3ak skvélou informaci i pro ty, ktefi
si hlidaji svou vahu a kalorie, které sporada-
ji. Opravdu se nemusite obdvat a krémku si
muZzete dopfat ke kavé, nebo jen tak, pro-
toze ndpln obsahuje pouze 10,5 procenta
rostlinné tukové slozky.
Tak co vy na to? Ochutnejte nas neodola-
telny vyrobek v nasich podnikovych pro-
dejndach Pekarstvi lllik a zanotujte si cestou
treba melodii: Coz takhle dat si...
Pfejeme vam dobrou chut.

Zasady spravné péce o chléb

* Skladujte chléb pfi teploté 20 az 25 °C za-
baleny do ¢isté, nejlépe bavinéné utérky, aby
mohl dychat, a vloZte ho do vhodné nadoby
(tzv.chlebovky).

* Teply nebo vlazny chléb nechte vzdy vy-
chladnout.

* Nadobu na chléb pravidelné cistéte nebo
desinfikujte octovym roztokem.

* Chléb chrante pfed negativnim pUsobeni
svétla (snizuje obsah vitamin(l) a vzduchu
(vypafuje se).

* Platky chleba krajejte bezprostfedné pred
spotiebou, zbylé chrante pfed vysychanim
zakrytim utérkou.

* Spravny nGz na chléb ma byt zoubkovany
s dostate¢né tenkym ostfim, protoze se kraji
fezanim, nikoliv tla¢enim na chleba.

* Nikdy neuchovavejte chléb v lednicce.

* Starnuti chleba lze zastavit téz zmrazenim
(teplota nizsi nez —-18°C). Zmrazujte vyrobek
co nejcerstvéjsi.
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Ja vim, ze fidi¢ tvrdej chleba ma...

,+Hochu, jak dlouho uz jezdis s tou Skatuli? Vis jd
jezdil snad se vsim, co kdy mélo Ctyrikola a ty tu
brecis nad tou jedinou jizdou. Jd jsem najezdil
tisice kilometrd, a mazes mi vérit, kdyz ti tady
poviddm, fidic, ten tvrdy chleba md...”

Presné to se zpiva v pisni Ladislava Vodicky a je
to svata pravda! O tom by mohlo povidat i 34
fidich pekdrny, cukrarmy a lahtdkamny, ktefi vy-
jizdé&ji vétsinou krétce po jedné hodiné ranni, aby
rozvezli Cerstvé pecivo nejen po okoli, ale jezdi
napfiklad i do Olomouce, Jablunkova, Bruntélu
nebo Chuchelné. Osm fidi¢d cukrarny a lahtd-
karny ma celkem pét linek, 26 fidict pekarny
rozvazi pecivo na 21 linkach. Mési¢né tito chlapi
najezdi 85 tisic kilometr( a spotiebuji zhruba 12
tisic litr( nafty, ro¢né najezdi necely milion kilo-
metrl a spotrebuji okolo 288 tisic litr(i nafty!
LFirmy lllik vlastni dohromady 29 nékladnich
voz(, z toho 11 dodavek a 6 chladirenskych
aut. Kromé toho je ve firmach jesté dalsich
15 osobnich automobild,” vysvétluje Zdenék
Nyks, vedouci dopravy v Pekafrstvi lllik, a po-
kracuje: ,Pro Pekafrstvi Seval jezdi navic jesté
dalsi tfi externi ridici

A protoze i fidici jsou jen lidé a pottebuiji ¢as od
Casu vystiidat, funguji zde takzvani stfidaci. Jde
o pét fidic, ktefi spadaji pod pekarnu. Ti znaji
vétsinu linek a jsou schopni zastoupit takika
kteréhokoli fidi¢e v dobé nemoci nebo dovole-
né. ,Stiidaci jsou stoprocentné vytizeni, nestava
se, ze by zlstali ve firmé a neméli co délat, jezdi
porad,’ pokracuje Zdenék Nyks. ,Vyhodou je, Ze
kromé klasické dovolené si fidi¢i témér neberou
volno, vétsina z nich kon¢i kolem sedmé nebo
osmé hodiny ranni, takze navstévy lékara, ura-
dd a dalsi povinnosti stihnou mimo pracovni
dobu. Nevyhodou je, Ze se museji stfidat a jezdit
i 0 sobotéch a nedélich,” dopliuje vedouci do-
pravy, ktery kromé planu jizd a sménovnic musi
zajistovat vsechny opravy vozidel, hlidat pneu-
matiky, technické prohlidky, emise, pojisténi vo-
zidel, kontrolovat faktury, fesit vsechny pojistné
udalosti a byt kdykoli na telefonu. ,| kdyz ma

Otazka: Slysel jsem, Ze obcansky zdkonik je
od roku 2017 novy, je to pravda?

Odpovéd: Dne 30.prosince 2016 byl ve
Sbirce zakon{ zverejnén pod ¢.460/2016 Sh.
zakon, kterym se méni zakon ¢.89/2012 Sb.,
obcansky zékonik, a dalsi souvisejici zdkony.
Jde o historicky prvni novelu obc¢anského
zakoniku, stale jesté oznacovaného jako
,novy" Pfichazi po vice nez trech letech jeho
ucinnosti a ma jit, podle diivodové zpravy,
o novelu reagujici na nékteré naléhavé
podnéty stran vybranych problematickych
ustanoveni a sledujici odstranéni nékterych
konfliktnich situaci, které pfi aplikaci zako-
na vznikaji. Zmény se konkrétné dotykaji

pracovni doba je osmihodinovad, diky telefonu
jsem vlastné v praci stdle. Nemohu si tfeba pfi
praci na zahradé dat jen tak pivo a relaxovat,

kdykoli totiz mlize zazvonit telefon, Ze se néco
stalo, a jd musim byt schopen vyrazit na misto.
Nastésti mam svou pravou ruku, dispecera pana
Vlastimila Kucefika, ktery zde pracuje jiz mnoho
let a md spoustu zkusenosti v oblasti dopravy.
Spolec¢né se cas od ¢asu domluvime, Ze na tele-
fonu bude jen jeden a druhy miZe absolvovat
tieba rodinnou oslavu!” Ridi¢i, kromé toho, ze
jsou nékolik hodin denné za volantem, maji za
ukol si udrzovat viiz v istoté, predevsim vnitini
prostory, a hlasit veskeré poruchy dispecerovi.
Komplexni myti aut zde zajistuji dva brigadnici,
ktefi v aredlu pekérny po cely rok myji postupné
vSechna auta. Firma ma kromé ru¢ni tlakové
mycky také vlastni erpaci stanici. ,Je to vyhoda,
ale samozfejmé musim zvlast v zimé hlidat po-
Casi a doplnovat pripravky proti zamrznuti. Pfed
zimou také ménime u viech aut palivové filtry,
abychom méli jistotu, Ze se nam auta i v mra-
zech réno rozjedou. Jinak se na zimu chystame
standardnim zpUsobem,” dodava Zdenék Nyks.
Vedeni spole¢nosti investuje do vozového par-
ku pravidelng, jen letos byly zakoupeny tfi nové
vozy znacky Mercedes, obména je totiz vice nez
nutnd. A potebni jsou i kvalitni a spolehlivi fidi-
¢i...,Chtél bych touto cestou podékovat viem
fidi¢lm za praci, kterou odvadéji, a popfat jim
pohodové vanocni svéatky v kruhu rodiny a do
nového roku $tésti, zdravi a spoustu kilometrQ
bez nehod,” dodava Zdenék Nyks.

napfiklad pravni Upravy provadéni pitev,
otazky zvlastni formy plné moci, vymezeni
nemovité véci a soucasti pozemku, vyzivné-
ho k nezletilym détem (nové Ize pfi prodleni
s placenim vyzivného zadat zaplaceni urokd
z prodleni), ale také prevodu spoluvlastnické-
ho podilu na nemovité véci (stanovuje se, ze
spoluvlastnici nemovité véci maji predkup-
ni pravo, mimo prevod na osobu blizkou),
najemniho vztahu (nové smi pronajimatel
zadat po najemci jistotu neboli kauci ve vysi
trojndsobku mési¢niho ndjemného, nikoliv
Sestimési¢niho). Drobnych zmén je vak jesté
vice, jde vsak o zmény, které nékterd ustano-
veni zjednoznacnuiji, nikoliv zasadné méni.
Zakon nabyl ucinnosti, avsak s vyjimkou rady
ze svych ustanoveni, dnem 28.unora 2017.
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Vazeni zameéstnanci, obchodni

partneri, Ctenari,

do konce roku 2019 zbyva poslednich par ty-
dn, které nam v pekafrstvi i cukrarstvi ubéh-
nou s ohledem na mnozstvi prace spojené
s nejkrasnéjsimi svatky roku — Vanocemi - vel-
mi rychle. A nez vykroc¢ime tou spravnou no-
hou do nového roku 2020, rad bych se ohlédl
za tim pravé koncicim...

Letos jsme investovali mnoho casu a financi
predevsim do rekonstrukci stavajicich i novych
prodejen, a to nejen Pekafstvi lllik, ale i Pekar-
stvi Seval. To je jiz vice nez rok soucasti nasi pe-
kafské rodiny. V kvétnu jsme do zcela novych
prostor(i prestéhovali sevalovskou prodejnu
v aredlu obchodniho domu Kotva v Ostravé-
-Vyskovicich. Ta plivodni méla jen zhruba 15
metrd ¢tverecnich a zcela zde chybélo zazemi
pro zameéstnance, nedostatek mista nas limito-
val také v umisténi novych vitrin, lednic, mra-
zaku a pece. Nyni je prodejna jen o par metrd
dal a je vybavena viim potfebnym. Zékaznici
zde tak mohou nakupovat Cerstvé pecivo vyta-
zené piimo z pece, zakusky i produkty lahtd-
karny. Stejnym procesem prosla i dalsi seva-
lovska prodejna Bohemia v Ostravé-Porubé
v ulici 1. ¢s.armadniho sboru. Jeji rekonstrukci
jsme s ohledem na ndvratnost dost zvazovali.
Jde o velmi malou prodejnu, ktera sidli pfimo
vedle Alberta. Nakonec jsme v srpnu prostory
zcela opravili, srovnali podlahy, koupili nové
vykladce, osvétleni, ndbytek i vybaveni, a vy-
platilo se. V obou zminénych prodejnach se
ekonomicky obrat béhem par tydnl zvysil,
coz nas mile prekvapilo. Caste¢né tomu po-
mohlo rozsifeni nabidky o produkty z cukrarny
a lahddkarny, které se zde kvuli chybéjicimu
vybaveni dfive prodavat nemohly, ale svuj dil
maji na tomto Uspéchu i pfijemné prostory
a samoziejmé kvalitni obsluha.

Svétovy den chleba 2019

V Brevnovském klastere, odkud je z roku 993
prvni zminka o vyrobé chleba, probéhla kon-
ference u pfilezitosti oslavy Svétového dne
chleba v Ceské republice, kterou pofadal Svaz
pekait a cukrara v CR. Svétovy den chleba je
kazdoro¢né pfipominan 16.fijna jako svéatek
zékladni lidské potraviny a oslava pekaiské
profese.

Vite napftiklad, ze:

—rocné se spotiebuje ve svété témér 350 mi-
liond tun chleba?

—po dlouhodobém poklesu spotieby chleba
po roce 1989 nastala v poslednim obdobi ur-
¢ita renesance” a Cedi opét zacinaji vice kon-
zumovat chléb?

—Cesky chlebovy trh je v soucasnosti dle
nabidky sortimentu jeden z nejvyspélejsich
v Evropé?

Pokracovali jsem i v ote- [
virani novych prodejen |
a v ¢ervnu jsme slav- 3
nostné zahdjili prodej
v jiz treti opavské pro-
dejné, tentokrat v ulici
Ostrozné, v pfistim roce chystdme otevieni
druhé prodejny také v Pferové. A uz planuje-
me zménu dalsi sevalovské prodejny v ulici
17.listopadu v Ostravé-Porubé a modernizaci
prodejny lllik v Olomouci . Rlizné Upravy ce-
kaji rovnéz prodejny v ulici Nadrazni v Ostravé
a v Opaveé v ulici Olomoucké.
Pocet nasich vlastnich prodejen se blizi ke
Ctyficeti. Ale abychom zajistili vlastni stabili-
tu a nebyli takika vibec finan¢né zavisli na
volném trhu, radi bychom v budoucnu tento
pocet navysili na 50. V3e viak ma svij ¢as...
V zimnich mésicich se pustime i do dal3i etapy
modernizace lahldkérny, kde jiz brzo vznik-
ne nova denni mistnost pro zaméstnance,
rozsifime vyrobu chlebickl a baget a v planu
mame i dokonceni Upravy expedice.V pekarné
pfipravujeme nakup nové chlebové kynérny,
kterd by méla zjednodusit vyrobu chleba,
a pravidelné investujeme také do ndkupu no-
vych automobilld pro rozvoz peciva.
Vyznamnym krokem pro nasi spolecnost bylo
zcela urcité i nedavné vstoupeni Pekafstvi lllik
do cechu pekaftl a cukraid v CR. Véfime, ze
byt mame zatim jen slaby hlas, Ze nas presto
bude slyset a Ze budeme moci ovliviiovat déni
v této oblasti.
Preji vSem zaméstnancdim, obchodnim partne-
rim, zakaznik(m i ¢tenafim pohodové proziti
vanocnich svétkd v kruhu rodiny a do nového
roku 2020 vykro¢me vsichni tou spravnou nohoul!
Antonin lllik, majitel Pekafistvi lllik

—chléb u nas vyrabi okolo 700 klasickych pe-
karen? Ty rocné se vyrobi 275 tis. tun chleba,
denné 1 milion kus(.

—spotreba chleba se po dlouholetém poklesu
ustdlila na hodnoté 40 kg na osobu a rok?
—ro¢né utrati primérny Cech za chléb nece-
lych tisic korun, a ze v rdmci EU je nas chléb
paty nejlevnéjsi? (www.svazpekaru.cz)

B NOVINKY

Honzovy buchty

a muffiny pro Hyundai

Pekarstvi lllik vyrobilo 3500 kust hon-
zovych buchet se specialnim zdobenim
pro zaméstnance firmy Hyundai.,Zakézku
jsme zpracovali na miru této spolecnosti.
Bylo sice nédrocné vse zvladnout pfipravit,
upéct a dopravit na misto béhem nece-
lych ¢trnacti dn, ale povedlo se a klient
byl spokojen,” popisuje zakazku Martina
lllikové a dodava, ze byl spokojen natolik,
Ze si nasledné objednal ¢okoladové muffi-
ny z Cukrafstvi lllik se specidlnim zdobe-
nim souvisejicim s miliontym vyrobenym
kusem SUV Hyundai Tucson. Tentokrét vse
muselo byt dodéno v den oslav, v patek
4.fijna.

Vano¢ni soutéz prodejen

Stejné jako v uplynulych letech, i letos
mohou kolektivy firemnich prodejen bo-
jovat v tradi¢ni vdnocni soutézi o atraktiv-
ni ceny. Méfitkem Uspésnosti kazdé pro-
dejny bude podil poctu zakaznikd, ktefi
navstivi prodejnu, a celkového mnozstvi
prodaného vanocniho sortimentu za
sledované obdobi. Rozhodne koeficient
bodl a zdkaznikd. Soutézit se bude od
19. listopadu do 31. prosince.

Setkani pekart a dodavatelti v Solnici
Svaz pekafll a cukraid v CR spole¢né
s partnerem akce, spolec¢nosti Zeelan-
dia, usporadali v srpnu jiz 27. ro¢nik tra-
di¢niho Dne ¢eskych pekait v Ceskych
Budéjovicich. Akce se zucastnili rovnéz
majitelé Pekarstvi lllik.,Zhlédli jsme néko-
lik zajimavych prezentaci a zapojili se do
panelové diskuze s ndkup¢im obchodnich
fetézcd. Nejdllezitéjsi vsak pro nas bylo
setkani s nasimi obchodnimi partnery
a navazani novych kontakt0,” fika Mar-
tina lllikovad a dodava, ze zajimava byla
i samotna vystava. ,Inspirovaly nés zde
rdzné druhy zitnych zrnénych chlebd
i dalsi celozrnné vyrobky:
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Vanocky, vanocni stola, Spaldova hvézda i cukrovi proy

Predevsim jedinecnd vdnocéni atmosféra, kterou si doma vytvo-
Fime, ¢ini Vdnoce nejkrdsnéjsimi svdtky v roce. Sednéte si proto
alespon na chvili, zapalte svicku a zapfemyslejte, jak si adventni
dny a ndsledné i Stédry vecer co nejvice zpFijemnit. Moznd vdm
k tomu pomtizZe i nabidka vonavych vyrobkii nasi pekdrny, cuk-
rdrny nebo lahiidkdrny. Kdyz si misto nékolikahodinového peceni

Vanocka na stédrovecerni stll aneb

Jak se do toho nezamotat

] 4
it
PEKARSTVI

koupite vanocku, vanocni stolu, Spaldovou hvézdu nebo cukrovi
u nds, usetrite sviij drahocenny cas, ktery miiZete strdvit se svymi
blizkymi. Vite napriklad, Ze vanocku, ale tieba i aspik vyrdabime
podle tradicnich receptur? Jako rodinnd firma si zakladdme na
poctivém pekarském remesle a kvalita nasich produktii je u nds
na prvnim misté.

V letosnim roce upec¢eme v nasi rodinné
pekarné podle tradi¢ni receptury staré tak-
fka tricet let témér 6000 kusU tristagramo-

e e o

sklddané z jednotlivych pletenych vrstev.

Vanocni obdobi se pomalu, ale jisté blizi. Mno-
zi z nas budou prozivat stresy z predvanocniho
shonu nebo kvli tomu, zdali pak se podafri
upéct vanocka na stédrovecerni stll. Nékdo
si v tom stresu mozna ani nevzpomene na
spravny postup pleteni.

V Pekarstvi lllik peceme i pletené vdnocky z Sesti pramen(i patrové —

do 16. stoleti. Vdnocka
se staletimi stala syno-
nymem Vanoc, sym-
bolizuje narozené dité
zabalené do plencicek.
Tento vyrobek si za ta
léta vyslouzil fadu mist-
nich nazvil jako: calta,
Strycle, $tédrovnice,
stédrovka, zemle, ce-
plik, pletenice nebo
spletak. Existuje spous-
ta metod pleteni ze 3,
4,5, 6 a vice pramenu
tésta.

Jak se tedy nezaplést
do pleteni vanocek?
Vse doporucujeme svéfit do rukou pekaiskych
mistrd, ktefi jsou zarukou tvarové péknych va-
nocek, jez jsou navic skvéle vypecené, vonavé,
vlaéné a chutné.

V nasem pekafstvi pleteme ru¢né osvédcené
okénkové vanocky z sesti pramend, které se

vych a 4000 kust pulkilovych vdnocek s ro-
zinkami, vylepsenou chuti, maslovanych
vejcem a posypanych mandlemi. Dalsich
6000 kusd téchto specialné ochucenych
vanocek na svatecni stdll upecou nase pra-
covnice piimo v prodejnach Pekafstvi lllik
a jesté teplé vam je vlozi do tasek. A pokud
ocekavate velkou rodinnou seslost, objed-
nejte si u nas jedinecnou kilovou Kralov-
skou vénocku, jejiz délka je skoro 80 cm!

me vsak také uplést i jiné typy vanocek, jako
naptiklad pletené z Sesti prament bez okének
nebo patrové - sklddané z jednotlivych plete-
nych vrstev.

A vite, Ze celoro¢né doddvame na trh Sest
druhl vanocek a na Vanoce pfidavame jesté
dalsi tfi? Nebo to, Ze je vyrabime v rGznych
gramazich od 160 gramu do 1200 gramd, a ze
myslime i na zékazniky, ktefi musi dodrzovat
diabeticky rezim?

Usetiete si tedy svlij drahocenny ¢as ndkupem
Cerstvé vanocky na vas stdl v siti nasich firem-
nich prodejen nebo z pultli nasich obchodnich

Tradice tohoto peciva sahd v ¢eskych zemich  vyznacuji svou stabilitou a vyskou. Dovede-  partner(. -mis-

Splnte si prani s nasi
vanocni hvézdou...

Rika se, ze kdyz pada hvézda, méli bychom si néco prat. Prani viak
muzZe plnit i nase Spaldova hvézda, ktera se poprvé objevila na pultech
prodejen Illik v loriském roce a velmi rychle si nasla své zakazniky.
Zhruba 200gramova hvézda je upecena ze spaldové smési a jeji vlac-
nost se ndm dafi uchovat diky polevé, jez po rozpusténi v peci vytvori
na povrchu krustu uzavirajici péry. Vihkost se tak nevyparuje a hvéz-
da nevysycha. Spalda je prastary druh neslechténé psenice s vy33im
podilem minerdlnich latek a bilkovin. Proto povrch zdobime pouze
produkty s velmi kvalitnimi nutri¢nimi hodnotami, jako jsou mandle,
slunecnice a arasidova drt. Proto je také vanocni hvézda mimoradné
chutnd! A to tak, ze toto plivodné svatecni pecivo jsme kvuli vysokému
zajmu zacali prodévat také ve
tvaru srdce na Den matek a na
svatek svatého Valentyna, a do-
konce jsme na pulty prodejen
pfipravili i celoro¢ni variantu
$paldového kolecka! Na sva-
tecni stoly nasich zdkazniku le-
tos poputuje okolo 4 tisic kusut
vanocnich hvézd.

Zdravé pernikové mlsani
Pokud méte Vanoce neodmyslitelné spojeny s vini pernik(i, nemél by
na vasem svatecnim stole chybét pernikovy vanoc¢ni stromek. Tato no-
vinka letosnich Vanoc je pecena z pernikového tésta s pfidavkem Zitné
mouky. Tésit se mizete na stosedmdesatipétigramovou trvanlivou, ale
zéroven vla¢nou pochoutku zdobenou na povrchu dekoracnim cukrem
a podavanou ve zdobeném obalu ve tvaru vanoc¢niho stromku. Na pulty
prodejen Pekafstvi lllik i Pekafstvi Seval ji do Stédrého dne dodame

okolo 3500 kusu. Tak nevahejte a vyzkousejte nasi zdravou variantu
pernikového peciva!l
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/oni vas domov a nastoli tu pravou svatecni atmosféru

na pultech vsech nasich prodejen!

Letos jiz podruhé se na pultech prodejen Pe-
kafstvi Illik objevi i vano¢ni Stola z nasi pe-
karny Seval. Toto zcela unikatni pecivo, které
nepostradatelné patfi k nejkrasnéjsim svatklim
v roce, ma v Sevalu dlouholetou tradici. Zad-
né jiné cukrovinky nechutnaji jako vanoc¢ni
stola s maslovou chuti, plna rozinek, kando-

Aspik jako za ¢asu naSich dédu a prad

Milujete Vanoce, ale nemate radi sladkosti?
| vdm pfindsime na svatecni stll spoustu po-
chutin! Jednou z nich je aspik, ktery v nasi la-
hadkarné vatime podle tradi¢ni receptury sta-
ré vice nez 40 let! Na rozdil od jinych vyrobct
jsme se nikdy nesnizili k tomu, abychom aspik
dochucovali vodou z nakladanych okurek, na-
opak, vafime ho z cerstvé kofenové zeleniny
a ochucujeme kofenim. Vysledkem je tak po-

vaného ovoce a ofechd, kterd je na povrchu
hojné posypana dekorativnim cukrem. Mnoz-
stvi cukru ma pfipominat Jeziska zabaleného
v $atku, nékomu vsak mize pfipominat i snih,
ktery k tomuto obdobi neodmyslitelné patfi.
Ctysetgramové stoly budou v prodeji az do
Stédrého dne.

ctivy a chutny aspik jako za ¢asu nasich dédu
a pradédu! Zakoupit si ho mizete ve svatecni
podobé ve tvaru stotficetigramového zvonku
nebo stromecku, kilového kapra nebo 1350
gram vézici podkovy. Po cely rok je samoziej-
mé na pultech viech nasich prodejen v bézné
prodavanych krabic¢kéach. K nejoblibenéjsim
druhlm patfi Zivoticky zavitek nebo saldmova
krabicka.

Objednejte si

ve své oblibené prodejné cukrovi,
aspik, bramborovy salat nebo maso-
vou misu na svatecni stual!

Ve vsech prodejnach Pekafstvi Illik
i Seval si jiz dnes muzete objednavat
z nasi nabidky cukrovi v gramazi 500
a 1000 gram, a to i ve varianté pro dia-
betiky, nebo méslové cukrovi v grama-
7i 600 a 900 gramu. Nové vam cukrovi
preddame ve stylovych krabickéach. Kro-
mé toho si na vas svatecné ozdobeny
stll mizete v predstihu objednat také
dobroty z nasich katalogl cukrovinek
a lahldek, a to jak dorty a zékusky,
tak i zminéné aspiky, chutové vyborny
bramborovy saldt, celou $kalu chlebick,
obloZené masové misy z zivotické, svic-
kové a kureci rolady nebo syrové misy,
pfipadné i dvojhubky, které doddvame
se ¢tyfmi prichutémi - s kienovou, bul-
harskou, ¢esnekovou nebo topinkovou
pomazankou.

KdyZ pomyslite na Vanoce, co se vam vybavi?

Marcela Vantuchova, manazerka pro-
dejen Pekarstvi Seval: ,Jihnu. Miluji Va-
noce, peceni cukrovi, rozzarené oci déti
u ozdobeného stromku, miluji prosté tu
atmosféru. Pecu zhruba pét druht cukrovi,
které navic kvlli nasemu nevychovanému,
ale milovanému pejskovi nemohu dat ani
na stll, ale kdyz citim tu vidni, vim, ze uz
jsou Vanoce za dvefmi a tésim se. TéSim
se i na vanocku a vanocni $tolu, kterou
peceme v nasi pekdarné, a kterou kazdy
rok rozvazim i vSem svym sourozenclim.
Kazdé Vanoce jsou pro mne nejkrasnéjsim
zazitkem.”

Silvie Smidova, prodavacka v prodejné
Na Fojtstvi, Ostrava-Hrabuvka:,Vybavi se
mi vanoc¢ni cukrovi, vanocky, vanocni stoly
a frmol v praci. A vybavi se mi i vzpominka
na nejkrasnéjsi Vanoce pred jedenadvaceti

lety, kdy s ndmi u stromecku poprvé byla
i ma jedina dcera, tenkrat méla zhruba tii
mésice. Dnes uz Zije s pfitelem ve své do-
macnosti, ale t&im se, Zze na Stédry den bu-
deme opét vsichni spolu. Jen uvazuiji, ze po-
prvé asi nebudu péct cukrovi, ale objednam
si minizakusky, které dodava nase cukrarna
Illik. Jsou vyborné!”

Veronika Stablova, prodavacka v prodej-
né Kotva, Ostrava-Zabreh: ,Mam ctyfletou
dceru, s niz je celé adventni obdobi krasné
a tésim se na jeji nadseni a rozzarena ockal!
Loni poprvé bylo vidét, Ze uz vse vnima zce-
la jinak a je to pro ni takovy kouzelny ¢as —
libi se ji rozsvicené a ozdobené ulice, peceni
cukrovi, zdobeni stromecku a samoziejmé
se tési na JeziSka. Jsem jedindcek a cely
zivot mi rodice i prarodice chystali Vanoce
hlavné pro mé, a ted' mohu tu nadhernou

atmosféru vytvorit ja pro svou dceru. Moc
si to uzivam!”

Daniela Juchelkova, prodavacka v pro-
dejné Kotva, Ostrava-Zabreh: ,Urcité
narozeni mych dvou vnukl - dvojc¢étek,
ktefi pFisli na svét loni kratce pred Stédrym
dnem. Byl to takovy naval emoci, Ze se na
to nedd zapomenout. S Vanocemi mam
spojeno ale i peceni cukrovi, za¢indm uz
pro jistotu v listopadu, abych to stihla. Bavi
mé to, proto pecu i obéma dcerdm, které
jsou uz dospélé a ziji se svymi rodinami.
Zptijemnénim je pro mé pomoc mé dvou-
leté vnucky. Letos si ale uzivdm poprvé i pe-
¢eni v praci. Mdm radost, ze diky novym
prostoram, do nichz jsme se prestéhovali,
a novému vybaveni mizeme zakaznikim
nabizet vanocky, ale i jiné pecivo ptimo
z pece.”
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Opavsti maji uz treti prodejnu lllik!

V ulici Ostrozné byla zacatkem cervna otevre-
na jiz treti prodejna Pekafstvi lllik na tzemi
Opavy! A prestoZe se nachazi jen necely kilo-
metr od prodejny na Dolnim namésti a zhruba
stejné tak i od prodejny v ulici Olomoucké, od
zacatku se ji daii velmi dobre. Lidé kvituji, ze
zde maji moznost zakoupit svacinky, zakusky
nebo cerstvé pecivo doma. Tydné zde pro-
davacky zabali takrka 1000 zakuskd, prodaji
okolo 470 chlebic¢kd, 550 chlebl a pripravi
270 fresh baget!

JTyto prostory jsme méli vyhlédnuté asi rok.
Udélali jsme si prazkum a zjistili, ze v okoli 500
metr( neni zddnd cukrarna ani prodejna, kde
by lidé mohli rychle nakoupit svacinky nebo
pecivo. A tak jsme se rozhodli, prostory rekon-
struovali a vysledek nds mile prekvapil. Od
otevieni ndm prodavacky stale hlasi prevéaz-
né pozitivni reakce mnoha desitek zakaznika,
které jen dokazuji, Ze presné tato nabidka zde
chybéla,” popisuje divody otevieni jiz tietiho
obchodniho mista v Opavé manazer prodejen
Adam lllik.

A jak uz to u lllikd chodi, koncept nové pro-
dejny se nijak zvlast nelisi od ostatnich. ,Na-
instalovali jsme sem kynarnu i pec, aby pro-
davacky mohly pfimo na misté péct vétsinu
produktl, samoziejmosti jsou dvé velké chla-
dici vitriny, z nichz jedna je pro pecivo a druhd
je délend pro zakusky a vyrobky lahtddkarny.
V zdzemi jsme kromé mrazaku umistili i dvé
velké lednice slouzici mimo jiné i k uskladnéni
objednanych dobrot z lahddkarny a cukrarny,
které pak putuji pfimo na stoly zakaznika. Sa-
moziejmosti u viech prodejen je uz i kamero-
vy systém, prostfednictvim néhoz se snazime
chranit nejen nads majetek, ale i bezpecnost
nasich zakaznikd,” pokracuje Adam Illik.
Diky tomu, Ze zdejsi prodavacky zacinaji

Nasi favorité aneb Nejvic u nas chutna

Krémka

Novinkou na pultech prodejen lllik i Seval
je krémka z koblihového tésta plnéna
vanilkovym krémem. Pokud milujete sladké
snidané nebo svacinky, je krémka velmi
dobrou volbou.

pracovat ve Ctyfi hodiny rano, vstupuji uz
prvni zdkaznici do nadherné provonéné
prodejny plné cerstvého peciva vytazeného
pravé z pece.,Jedna z nas hned po prichodu
vklada vyrobky do kynérny a nakynuté na-
sledné do pece a druha chysta v pfipravné
Cerstvé housky s pecinkou, zbojnické rohliky
s anglickou a syrem, ¢tyfi druhy fresh baget
a dalsi. Do pece nemizeme vkladat vse na-
jednou, tak postupné peceme balkanské

Svestkové a jable¢né kolace

Uz nase babicky védély, ze vlni cCerstvé
upecenych ovocnych kolacu takika nikdo
neodol3d. Zkuste vstoupit do prodejny a ne-
koupit si tuto vonavou dobrotu!

miizky, Svycarské rohlicky, loupance, Ihotské
loupaky, rozky s nivou, masové kapsy, syrové
croissanty, cerealni loupaky a jiné,” popisu-
je kazdodenni ranni ritudly zdejsich proda-
vacek vedouci prodejny Barbora Fiserova.
,Zatim zde mame tfi pracovnice, ale dohodli
jsme se, ze koncem roku situaci zhodnotime
a rozhodneme se, zda pfiddme do prodejny
brigadnici. Prodavacky zde totiz denné zaba-
Ii zhruba 170 zakuskd, coZ je ¢asové naroc-
né;jsi, a my bychom neradi kazili zdkaznikdim
radost z nakupovani pfipadnymi frontami,”
dodéava Adam Illik.

Ozdobte si svate¢ni stll cukrovim, va-
nockou, pecivem, zdkusky nebo i maso-
vymi misami, chlebicky ci aspiky z provo-
zoven firmy lllik! Sta¢i pozadat obsluhu
v prodejné o katalog téchto vyrobku
a objednat si jakékoli produkty na kon-
krétni den.

Na pultech prodejen jsou jiz k dispozici
vzorky pulkilovych a kilovych krabicek
cukrovi, a nakoupit zde mizete i doda-
tecny vanocni sortiment, jako jsou linecké
paci¢ky nebo kolecka, plnéné laskonky,
vanilkové rohlicky, kokosky, snéhovky,
jadrové rohlicky a dva druhy cajového
peciva.

Kontakt:
Ostroznd 210/8 746 01 Opava
Telefon na prodejnu:
733736856
Oteviraci doba:
Po-Pa: 6 az 18 hodin
So:6az 11 hodin
Ne: zavieno

Tvarohovy rohlic¢ek s vlasskou napini
Jeho nazev naznacuje, Ze jde nejen o velmi
chutny produkt, ale diky tvarohu a ofechiim
se fadi ke zdravéjsim variantdm mlsani. Sym-
patickou chut pfipominajici vanocni cukrovi
ucitite jesté dlouho po jeho konzumaci.
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Jsem stastna, ze pracuji v rodinné firme,
kde zaméstnanci nejsou jen Cisly v tabulkach...

Prodejna Bohemia v Ostravé-Porubé.

Funkce manazera vyzaduje kromé profesnich
zkusenosti predevsim komunikativnost, empa-
tii, flexibilitu a casto i trpélivost. Ne kazdy ma
v sobé pfirozenou autoritu a schopnost vést lidi,
pani Marcela Vantuchovd, manazerka prodejen
Pekafrstvi SEVAL, vsak tento dar ma... Na své
okoli pUsobi srdecné a bezprostredné a na prvni
pohled se zd4, Ze pro ni nic neni problém.
,Nékdy je to naroc¢né, ale mdm svou praci
opravdu rada, a to i pfesto, ze vlastné nikdy
nekonci. Na telefonu jsem doslova 24 hodin
denné a feSim vSechno mozné, od nahlych
absenci zaméstnancl z dlivodu nemoci pres
provozni problémy az tfeba po poskozené
vykladce prodejny,” fikd Marcela Vantuchova
a pokracuje: ,Kdyz se nékterd z prodavacek
rano vzbudi a neni ji dobfe, nezbyva ji nic ji-
ného nez mi mezi tieti a ¢tvrtou hodinou ranni
zavolat a ja to musim fesit. Na druhé strané
stava se, Ze mi telefon zvoni i uprostied noci.
Jednou jsem tak jela z plesu rovnou do pro-
dejny, jejiz vykladec ndm rozbili vandalové.
Nastésti to nebyva casto. A s prodavackami,
které jsou v praci uz od ¢tvrté hodiny ranni, se
snazim domluvit, aby mi volaly nejdfive kolem
sedmé hodiny, pokud to takzvané nehofi”

Kazda zivotni zkuSenost ¢lovéka posune
dal...

S obchodem je pani Marcela spjata uz od studii,
které absolvovala na Stfedni obchodni skole
v Hluciné. Poté zhruba dva roky pUsobila jako
prodavacka ve firmé svého bratra a od roku
2000 je v Pekafstvi SEVAL. ,Bratr byl ke mné
jako k mladsi sestie tvrdy, ale dalo mi to velmi
mnoho. Dnes jsem mu za to vdéc¢na,” pokracuje
rodacka z Ostravy, ktera pochdzi z pocetné rodi-
ny a ma celkem tfi starsi bratry a sestru dvojce.
,Po zhruba dvou letech se mi naskytla moznost
nastoupit jako prodavacka do Pekarstvi SEVAL.
Sla jsem na pohovor a druhy den mi majitelka
volala, Ze vybrali nékoho jiného. Vzpominadm
si, jak jsem byla nestastnd a fikala si, Ze nejsem
dost dobra ani jako prodavacka, kdyz asi po
péti minutach zazvonil telefon znovu a pani
se omlouvala, Ze to popletla a ze si vybrali pra-
vé mé. Po zhruba dvou letech mi pak majitelé
nabidli, abych se stala manazerkou, coz jsem
pfijala a mGzu fict, Ze mé tato prace i po letech
stale naplnuje. A jsem Stastnd, Ze pracuiji v ro-
dinné firmé, kde zaméstnanci nejsou jen cisly

v tabulkach, kde se vedeni zajima o kazdého
jednotlivce. Na druhé strané je prace s lidmi
samoziejmé vysilujici a ob¢as mam dny, kdy
jsem takzvané na pokraji svych dusevnich sil.
Vétsinou to pak ,schytd” nékdo doma kvdli
malickosti. MUj skvély manzel, ktery mé v mé
praci podporuje, tyto situace komentuje slovy,
Ze slysel fev ze zahrobi," lici s Usmévem pribéh
svych $patnych dnd pani Marcela, kterd ma kro-
mé muze doma i dvanactiletou dceru Natélku.
+Asi pred osmi lety jsme se prestéhovali z Ostra-
vy do dvougenera¢niho domu v Tisku, v némz
Zije i sestra s rodinou. Je to super i proto, Ze si
vzdjemné mudzeme dohlédnout na déti. Diky
tomu mohu byt v praci, kdy je potfeba’”

Koncept lllikovic prodejen je skvély

Jen par mésicll poté, co manzelé lllikovi pre-
vzali pod sva kridla Pekafstvi SEVAL, zacala
rekonstrukce prvnich dvou prodejen tohoto
pekafstvi - prvni v aredlu obchodniho domu
Kotva v Ostravé-Zabrehu a druhé v Ostravé-
-Porubé. ,Nase prodejna v Kotvé byla velmi
mald a lllikim se podafilo pronajmout vétsi
prostory jen par metrd od pGvodni prodej-
ny, které pak v prlibéhu nékolika tydnt celé
zrekonstruovali a vybavili novym zafizenim
a nabytkem. V prodejné tak vznikl prostor na
novou chladici délenou vitrinu na zakusky

Prodejna Kotva v Ostravé-Zabrehu.

a vyrobky lahtdkarny a samoziejmé i vitrinu
pro pecivo. Mdme zde lednici, mrazak, kynarnu
i pec, a dokonce i pfipravnu, kde holky chystaji
fresh bagety a dalsi oblozené pecivo. Jsme
z téchto zmén nadsené! J4 proto, Ze prodavac-
ky nabizeji zdkaznikim produkty v krasném
prostredi a ony jsou nadsené z toho, ze lidem
prodavaji cerstvé pecivo pfimo z pece, které
navic mistnost nddherné provoni. A Ze si mo-
hou kdykoli doprodané pecivo dopéct.

Vime, Ze vée ma svuj cas...

Prvni rekonstrukce, ktera probihala na jafe,
byla pro paniVantuchovou naro¢n4, jak sama
pfiznava. Netusila, co ji ¢ekd, co bude muset
fesit sama a co naopak bude na bedrech ve-
deni. Nejpalcivéjsim problémem viak bylo roz-
Sifeni zdejsiho pracovniho tymu. ,Jesté pred
tfemi lety bych nad tim mavla rukou a vybrala
si adeptku ze ZivotopisU lezicich u mé na sto-
le, sehnat ale v dnesni dobé kvalitni pracovni
silu, je opravdu problém. A kdyZ uz se mi pani

nakonec podafilo sehnat a zaudit ji, odesla
nam hned po dvou dnech, takze jsem musela
preskladat tymy jednotlivych prodejen a v Za-
brehu si nechat ty zkusenégjsi. Ale vyplatilo se!
Na holkach je vidét, Ze je ta prace bavi. A tak
nejen diky nové modernizovanym prostoram,
ale i diky pfistupu prodavacek se zde zvedly
trzby, stejné jako v dalsi rekonstruované pro-
dejné Bohemia v Porubé. Ta probihala v srpnu.
Tentokrat uz jsem védéla, co mé ceka a rekon-
strukci jsem si uzivala. Musim fict, ze tym lidi,
ktery tyto prodejny rekonstruuje, je opravdu
skvély, a to od zednikld az po aranzéry, ktefi
zdobi prostory i vykladce,” doplfiuje manazer-
ka prodejny, kterd byla znovu oteviena zacat-
kem zé¥i. ,TéSili jsme se na reakce zékaznikd.
A nemylili jsme se, mdme na tuto proménu
vesmés pozitivni reakce a navzdory tomu, Ze
tésné sousedime s Albertem, trzby rostou.
Méme z toho radost. V ostatnich sevalovskych
prodejnach se mé uz prodavacky ptaji, kdy
pfijdou na fadu’

A to je i jedno z mnoha pfani, které Marcela
Vantuchovd m4, aby postupné viechny seva-
lovské prodejny byly zrekonstruovany podle
konceptu prodejen Pekafstvi lllik. ,TéSime
se na to, ale jsme vdécni uz i za to, ze se ve
viech nasich prodejnéch rozsifil sortiment
o nékteré druhy illikovic peciva, zakusky a vy-
robky z lahtdkarny. Zakaznici kvituji uz i tyto
zmény," dodava na zavér pani Marcela, kterd
i bez probihajicich rekonstrukci ma stéale co
délat — denné objizdi jednotliva pracovisté,
pfipravuje statistiky prodejnosti, hlida vyvoj
trzeb, fesi dovolené, nemocenské a spoustu
provoznich zéleZitosti. A prestoze prostiednic-
tvim mobilniho telefonu si praci nosi i domd,
umi se i odreagovat.,Nejvice si vycistim hlavu
prochazkami s pejskem nebo vylety s dcerou
a synovci, paradoxné ale i velmi rada pecu,
a to jak sladké, tak i slané vyrobky. Asi je mi
pekarna prosté souzena...”
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ADRESA

Lipnik, nam. T. G. Masaryka 77/17
Olomouc I, Masarykova tt. 802/10
Bilovec |, Cs. armady 226/1

Prerov, Kratochvilova 135/17
Ostrava, Nadrazni 536/29
Ostrava-Poruba, Gymnaz. 0. Havlové
Ostrava-Poruba, Hlavni t¥. 1023/55
Opava, Dolni nam. 114/5

0dry, Masarykovo nam. 5/30

Hranice, Zamecka 101

Bilovecll, 17. listopadu 440/6
Fulnek, Masarykova 59
Ostrava-Hrabtivka, Dr. Martinka 1392
Olomoucll, Dolni ném. 32

Opava ll, Olomoucka 23a

Trinec, Staroméstska 534

Hlucin, Mirové namésti 10
Ostrava-Marian. Hory, 28. fijna 81/203
Kopfivnice, Stefanikova 984/8
Studénka, nam. Republiky 699
Bohumin, ti. Dr. Eduarda Benese 885
Koptivnice Il, Zahumenni 352
Olomouc I, Hnévotinska 976/3
Karving, tfida Osvobozeni 1676/31
Vitkov, namésti Jana Zajice 134
Ostrava, Maticni, Dr. Smerala 2565/25

ADRESA PRODEJNY

Ostrava-Poruba, 17. listopadu 1790
(vestibul fakultni polikliniky)

Ostrava-Zabreh, Vyskovicka 118a
Ostrava-Poruba, 17. listopadu 642/20
Ostrava-Poruba, AlSovo namésti 691
Ostrava-Poruba, 1. ¢s. arm. sboru 6173
Ostrava-Poruba, Opavska 824/59
Ostrava-Hrabiivka, Dr. Martinka 1295
Ostrava-Hrabiivka, Na Fojtstvi 1558/3
Ostrava-Moravska Ostrava, Cs. legii 21

Ostrava-Moravska Ostrava,
Prokesovo nam. 3

ppppppppp
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TEL. PO-PA
737238629  5.30-17.00 hod.
733501823  6.30-18.00 hod.
733608700  6.00-18.00 hod.
733364228  5.30-18.00 hod.
733391341  5.00-18.00 hod.
733384636  7.00-14.15 hod.
733173012  6.00-18.00 hod.
733172983  6.00-18.00 hod.
731442801  5.30-17.30 hod.
731442943  6.30-17.30 hod.
731475726  6.00-18.00 hod.
734672427  5.15-17.00 hod.
734611524  6.00-18.00 hod.
733734385  6.30-18.00 hod.
734141987  6.00-18.00 hod.
734141527  5.00-17.00 hod.
734142041  6.00-18.00 hod.
730152210  5.00-17.00 hod.
730898452  6.00-18.00 hod.
730894060  6.00-18.00 hod.
725505935  5.00-18.00 hod.
725505935  6.00-18.00 hod.
601156979  5.00-18.00 hod.
722448506 5.00-17.00 hod.
721957065  5.00-17.00 hod.
721048857  6.45-14:00 hod.
TEL. PO-PA
724784489  5.30-14.00 hod.
724784485  5.30-18.00 hod.
724784484  5.30-18.00 hod.
724784486 6.30-18.00 hod.
725090592  6.00-18.30 hod.
724784482  5.00-18.00 hod.
739030929  5.00-18.30 hod.
724784488  5.30-17.00 hod.
724784490  5.30-18.00 hod.
PO-CT
725090593  6.00-16.00 hod.

PA 6.00-14.00 h

S0
6.00-11.00 hod.
6.30-12.00 hod.
6.00-11.00 hod.
6,00-11.00 hod.
6.30-10.00 hod.

6.00-12.00 hod.
6.00-11.00 hod.
6.00-11.00 hod.
6.30-11.00 hod.
6.00-11.00 hod.
6.00-11.00 hod.
6.00-11.00 hod.
6.30-11.00 hod.
6.00-11.00 hod.
5.00-11.00 hod.
6.00-11.00 hod.
6.00-11.00 hod.
6.00-12.00 hod.
6.00-11.00 hod.
6.00-11.00 hod.
6.00-11.00 hod.
(vPAdo13.00h.)
6.00-11.00 hod.
6.00-11.00 hod.
ZAVRENO

S0
ZAVRENO

6.00-12.00 hod.
6.30-11.00 hod.
6.30-11.00 hod.
6.00-14.00 hod.
6.00-12.00 hod.
6.30-12.00 hod.
6.00-10.00 hod.
ZAVRENO

S0

ZAVRENO

Bavte se

a soutézte s nami!

Ani tentokrat jsme nezapomnéli na oblibe-
nou soutéz, i dnes mame pro vas dvé soutézni
otazky. Ale nebojte se. Ctete-li Pekai'ské noviny
opravdu bedlivé, nebudete mit se spravnymi
odpovédmi problém. Takze s chuti do toho!
1/ Kolik zdkuskd denné prodavacky zabali
v nové opavské prodejné v ulici Ostrozné?
2/ Kolik vazi krélovskd vanocka?
Odpovédi na obé otazky zasilejte nejpozdéji
do 31. prosince 2019 na e-mail: soutez.illik@se-
znam.cz. Uvedte své jméno, kontakt a prodejnu,
do niz chodite nakupovat. Ze viech spravnych
odpovédi vylosujeme pod notaiskym dohledem
deset vyherc(, pro které jsou jiz nyni pfiprave-
ny zajimavé ceny. Kompletni pravidla soutéze
naleznete na webovych strankach www.illik.cz.

Soutézte o nase pecivo!

Vite, Ze i na nasi facebookové strance mizete
vyhrat chlebicky, koblihy nebo jiné pecivo?
Stadi se pridat a soutézit s nami. Takrka kaz-
dy mésic mlizete vyhrat voriavé pecivo nebo
cukrovi pro svou rodinu, tfidu nebo tieba jen
pro vas. Sledujte nas Facebook!

Pomahame

Pekafstvi lllik kazdoro¢né pomaha nejriiznéjsim
charitativnim organizacim i mistnim spolkdim
s obcerstvenim na jejich akcich. Letos mimo jiné
dodala lahtidkarna napfiklad 500 kusti baget na
tradi¢ni Trebovicky kola¢. Pekafstvi lllik pak pfi-
pravilo 250 koblih a 250 lineckych tycinek plné-
nych marmelddou pro Dobrovolnické centrum
ADRA, které se ucastnilo sousedskych slavnosti
v Ostravé-Porubé a pofadalo zde akci Dobro-
tu za Vasi DOBROTU. ,Jsme vdé¢ni manzelim
lllikovym, Ze si diky jejich daru mohlo nékolik
stovek lidi propojit pomahani s dobrym poci-
tem,” fika Katarina Kijonkova z Dobrovolnického
centra ADRA Ostrava.

Mame zajem

o spolehlivé zaméstnance!
Pekafstvi lllik je po celou dobu své existence
zodpovédnym zaméstnavatelem, ktery ma
na trhu prace své nezastupitelné misto. Kro-
mé jiného dlouhodobé spolupracuje s Ura-
dem préce CR a nabizi $anci na zaméstnani
lidem, ktefi se stali jeho klienty. Spolehlivi
a pracoviti zaméstnanci maji ve firmé nesou-
ci jméno lllik budoucnost a mohou pocitat
s kariérnim postupem. Takovych prikladd
neni v pekarstvi rozhodné malo, o cemz
svédci hned nékolik Zivotnich piibéhl zdej-
Sich pracovnik. Hledate-li misto, nevahejte,
zajem o spolehlivé zaméstnance stale trva!
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