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Bézi bl’ kralicek;
v tlapicce md kosicek;
v ném mazance vypékané,
také vejce malované.

Koho potkd, tomu pravi,
Ze mu preje stésti, zdravi.
Hezky se nan usméje,
srdicko mu zahreje.

Koleda koleda, jarni travo,
at'je tady vsecko zdrdvo!

A to vam vsem ze srdce prejeme
i my. Zustaiite doma se svymi blizkymi
a uzijte si tyto nejvyznamnéjsi kres-
tanské svatky v tzkém kruhu rodiny.
Budou jiné, ale i tak nadherné! Zvlast
kdyz na vasi velikonoc¢ni tabuli nebu-
dou chybét vonavé dobroty, na které
jste zvykli. Nakupte si velikonoc¢ni za-
jicky, beranky, mazance nebo vanocky
v nasich prodejnach. K dostani, ale i
na objednavku, zde jsou také aspiko-
vé nebo sladké dorty ve tvaru vajic-
ka, chlebicky, dvoujhubky i oblozené
misy. VSechny tyto pochutiny za vas
s laskou a z kvalitnich surovin pfipravi
nase pekarky a cukrarky. Pfeje vam
pohodové proziti asi téch nejklidnéj-
Sich svatku velikonocnich...
Martina a Antonin Illikovi

I my budeme
Velikono¢ni
pondéli slavit
volnym dnem!
Nakupte si
proto v nasich
prodejnach vie
potiebné  jiz
v prabéhu
patku a sobo-
ty. Na Velky
patek bude otevieno jako v sobotu, v nedéli
a v pondéli bude zavreno. Mate-li specifické
pozadavky, nevahejte si vie potiebné dopre-
du objednat a nejpozdéji v sobotu dopoled-
ne vyzvednout.
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Vyrobna
lahUdek

HLADKE ZIVOTICE

ro¢nik 12 / obcasnik / 1/ 2020

Nova knedlikarna ma silo na mouku

Uz v lorském roce se podafilo ve Vyrobné la-
htdek Hladké Zivotice dokon¢it rekonstrukci
Casti prostor(i v misté, kde dfive byly sklady
a vyrobna salatd. Nové je tady moderni vyrob-
na knedlikd i s délickou. Navic vedeni zakoupi-
lo také silo na mouku s automatickym dévko-
vanim mouky, coz zna¢né zjednodusilo praci
mistnich zaméstnankyn, které diive musely
tézké pytle zvedat a sypat mouku do nadob
na miseni. Letos rekonstrukce v lahtdkarné po-
kracovala... ,V cdsti byvalé knedlikdrny v prizemi
vznikly Satny pro Zeny i se socidlnim zdzemim
av prvnim poschodi jiz mdme opravenou i denni
mistnost pro zaméstnance. Vedle expedice jsme
postavili dvé chladici mistnosti, jednu o velikosti
10 m? a druhd md 12 m? které jsou jiz vybaveny
i chladicimi agregdty. V pldnu mdme postavit
zde jesté dalsi dvé takové mistnosti, abychom

byli schopni chladit nejen viastni produkty, ale
i veskeré suroviny jako rajcata, saldt, papriku,
syr, Sunku a dalsi, které jednotné nakupujeme
pro vsechny prodejny na vyrobu cerstvych baget.
S pribyvdnim prodejen totiz stoupaji i ndroky
na skladovdni zboZi/” vysvétluje Antonin lllik.
V budoucnu zde budou rekonstruovény také
prostory pro vyrobu chlebickd i prostory tseku

baget.

,V letosnim roce jiz ale vétsi investice do oprav za-
fizeni nebo ndkupu novych technologii nepldnu-
jeme. Rddi bychom vsak v srpnu zrekonstruovali
prodejnu Seval v ulici 17. listopadu v Ostrave-Po-
rubé, kterd je pfimo naproti poliklinice Fakultni
nemocnice Ostrava, a chystdme také otevieni
novych prodejen v Pferové Il a v Hranicich Il,” do-
dava Antonin Illik.

Zastavte se u nas pro snidani

Ci svacinu

Vazeni zakaznici, vSechny nase prodejny
jsou pro vas otevreny jiz od brzkych ran-
nich hodin, a to bez jakéhokoliv omezeni
véku! Presnou oteviraci dobu najdete na
posledni strané novin.

Zastavte se u nas pro Cerstvou snidani,
oblibeny Zitny chléb anebo skvélou va-
nocku, kterou pro vas peceme pfimo
v prodejnéach. Vybirat mlizete nejen z
pekaiského, ale rovnéz i z cukraiského
a lahtdkarského sortimentu.

Radi bychom vas rovnéz uklidnili infor-
maci ze strany Evropského Uradu pro
ochranu potravin, ktery na zakladé zku-
Senosti z predchozich epidemii zplsobe-
nych koronaviry prohlésil, Ze k pfenosu
viru prostiednictvim potravin nedochézi.
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Chut dalky v nasich prodejnach

Letosni jaro neni zrovna naklonéno
cestovani do jinych zemi. Vsichni vime
pro¢. Dovolujeme si vam tedy chut
ciziny pfiblizit alesporn trochu nasi no-
vinkou z Pekafstvi lllik.

Jde o vyrobek z kategorie jemné-
ho peciva, kterym je patizska brios-
ka. Na nasich pultech tuto sladkou
a vonavou pochoutku najdete v po-
dobé 80gramového uzlu, bohaté sy-
paného jemnymi mandlovymi plat-
ky. Briosky jdou od nds cerstvé
pecené ve dvou zavozech (nocni
a ranni). Vzdy je pec¢eme do krasné,
zlatavé barvy, Kdyz je ochutnate,
tak nevite, kdy prestat, protoze jsou
skvéle dochucené a vlacné. Vlacnost
je zpUsobena zejména pridavkem
kvalitniho  maslového  margarinu
a je dana také specifickou recepturou,
zkuste hadat odkud?

Nasi novinku si muzete doprat jen tak
bez ni¢eho, nebo namazanou maslem
¢i marmeladou. Dopfrejte si v ramci
moznosti svou siestu.

Parizskou briosku koupite ve vsech
dobrych obchodech zasobovanych
nasi firmou a samoziejmé i v nasich
firemnich prodejnéch.

Pfejeme vam dobrou chut!
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Kava v nasich prodejnach,

jak sel cas...

Pfed nékolika lety jsme jako jedni z prvnich
reagovali v nadich pekafskych prodejnach na
pozadavek zdkaznikl zakoupit si k pecivu rov-
nou i Cerstvou kdvu. Vzhledem k tomu, Ze drtiva
vétsina nasich prodejen neni koncipovana ve
stylu pekafstvi/kavarna, jak je tomu na zapad
od nasich hranic, nabizela se ndm jedind moz-
nost pfipravy kavy pro nase zakazniky, a to z au-
tomatického zafizeni na vyrobu kavy ze smési.
Oslovenim nékolika dodavateld téchto za-
fizeni jsme nakonec zvolili regionalni firmu,
nebot kvalita surovin a poskytované sluzby
se nam jevily jako nejzajimavéjsi. Postupné
jsme viechny prodejny vybavili technologii,
pracovnimi postupy a nabidli zdkaznikim
zakladni druhy kav, od espressa az po latté,
véetné tii druhl menu s kavou ve dvou veli-
kostech — 150 ml a 280 ml. Reakce zdkaznikud
byla velmi pozitivni, byt uz tenkrat jsem védél,
Ze to prosté je pouze a jen kava do kelimkd,
navic vyrobend ze smési.

Cerstvé mleté zrno a susené mléko

Abychom se posunuli kousek dal, zacali jsme
s dodavatelem jednat o dodavkach zafizeni,
které by kdvu pfipravovalo z ¢erstvé namle-
tého zrna a Cerstvého mléka. Asi pfed dvéma
lety jsme provedli ¢aste¢nou obménu, nic-
méné mléko bylo pofad ze susené smési, byt
velmi kvalitni. Zakaznici viak jiz méli moznost
zakoupit si kdvu ze zrna ve sloZeni 80 % Ara-
bica a 20 % Robusta. Opét jsme zaznamenali
spoustu pozitivnich reakci zdkaznikd, ktefi
ocenili vyssi kvalitu nabizené kavy. Nicméné
$lo sice o kvalitni zrno, ale stale se susenym
mlékem, coz jsme stale nepovazovali za to
pravé ofechové.

Kvalitni mleté zrno i ¢erstvé mléko

Zacali jsme se na trhu ohlizet po dodavateli,
ktery by mél s prodejem, distribuci a kvalitou

kavy zkusenosti. Védéli jsme ale, ze do nasich
provozoven nemuUzZeme zakoupit pakova za-
fizeni, nebot se prosté k nasemu konceptu
nehodi. Nakonec jsme dospéli k vyrobci a dis-
tributorovi kavy TCHIBO, ktery ndm pomohl
s ideou, jak nasim zakaznikdm k ¢erstvému
pecivu nabidnout kdvu v co nejvyssi kvalité.

Atak od srpna loriského roku postupné realizu-
jeme vyménu kavovard. Ty stavajici nahrazuje-
me pfistroji, jez pro pfipravu tohoto lahodného
moku pouzivaji nejen cerstvé mleté zrno, ale i
Cerstvé mléko. Unifikovali jsme také velikosti
kelimk{ na jeden rozmér, vyjma kavy espre-
ss0, kde poskytujeme kelimek o objemu 30 ml.
Troufame si konstatovat, na zakladé reakci na-
Sich zdkaznik(, ze tento krok byl vice nez sprév-
ny. Vyménu kavovar( bychom radi dokoncili ve
vsech prodejnach na podzim letosniho roku.
Postupné se tak k prodejndm v Olomouci na
Masarykové tfidé, Ostravé-Hrablvce, Fulneku
a Trinci budou pridavat i dalsi nase prodejny.
Vybornou kavu s cerstvym mlékem si u nas
zakaznici mohou odnést s sebou nebo si ji vy-
chutnat i pfimo v prodejné spolecné s Cerstvé
vytazenym pecivem pfimo z pece. Zastavte se
k ndm a vychutnejte si kdvu TCHIBO.

Leopold Sima
obchodni feditel

B RETRO VYROBKY

Kokosové kmeny s chuti détstvi

Chut kokosu bud milujete, nebo nenavidite.
Je totiz jedinec¢nad. V jakémkoli jidle je kokos
svou vlni zcela nepfehlédnutelny. Uz
od pradavna je také povazovan za super
potravinu. Podle jednoho arabského pfislovi
by pry lidem na zemi Uplné stacila jedind
kokosova palma, aby zili Stastné a spokojené
po celou vé¢nost. A ziejmé to védéli uz i nasi
predci, ktefi svym détem pfi slavnostnich
akcich, jako byly pouté, narozeniny, Vanoce
¢i Velikonoce, kupovali tradi¢ni sladké

kokosové kmeny. Mozna i vy mate chut této
laskominy spojenou s détstvim...

Pamatujete si naklasicky trojbarevny kokosovy
kmen? Tak presné ten muzete zakoupit i ve
vsech prodejnéch Seval a lllik!,,Vyrdbime ho jiz

léta podle tradicnireceptury, jejiz soucdstijsou
kvalitni suroviny” vysvétluje Radovan Oraélek,
vedouci vyroby firmy Seval. ,Tradi¢ni je
i jeho namdhavad rucni vyroba. V michaci
tésto pouze hnéteme. Pak ho rozdélime na tfi
dily a obarvime - jeden kvalitni cokolddou,
druhy rizovym ekologickym barvivem, které
je zcela bez ,écek’; a treti zlistdvd bily. Pak uz
musi velmi zruénd cukrdrka splést tyto dily
do pravidelnych copd, vyvdlet je a nakrdjet
noZem ostrym jako Ziletka na pravidelné
osmdesdtigramové nebo padesdtigramové
kmeny, coZ neni vibec jednoduché. Chce
to grif, tyto vyrobky se prosté museji délat
srdcem,” dodavéa Radovan Oralek.

2 Pekarské noviny 4 /2020

Vdzeni zaméstnanci, obchodni partne¥i,
ctendri,

jesté pred par tydny by nikoho z nas patrné
ani nenapadlo, Ze v souvislosti s koronavirem
zpUsobujicim onemocnéni COVID-19 bu-
deme celit nebyvalym okolnostem a celd
zemé se ze dne na den ocitne v nouzovém
stavu. Statem nafizend opatreni i zdkonné
povinnosti se dotkly uplné kazdého obc¢ana
Ceské republiky a neminuly ani nasi firmu.

Jsou vsak pravdépodobné jedinou cestou,
jak nekontrolovatelné Sifeni ndkazy zastavit.
Proto jsme i my nejen ve vyrobé, ale
i v jednotlivych prodejnach zpfisnili jiz tak
pfisnd bezpecnostni a hygienickd opatieni,
kterd zde mame.

Pfestoze provoz firemnich prodejen ani
prodejen nasich odbératelti nebyl omezen,
na rozdil od mnoha jinych obchodd,
potykdme se i my s vypadkem odbéru
peciva. A to predevsim v prodejnach, jejichz
zakazniky byli Skolaci, studenti a seniofi.
| proto jsme se rozhodli prozatim pozastavit
vsechny investice do novych stroji a zafizeni,
rekonstrukci i oprav, které nejsou nezbytné
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nutné. Jind omezeni firma nechysta. Stale
potiebujeme schopné a pracovité lidi,
kterym nevadi pracovat na smény. A snazime
se rozsifovat i zaméstnanecké benefity, od
zacatku unora jsme napfiklad zvysili hodnotu
stravenky na jednu odpracovanou sménu
z 55 na 100 korun.

Jakmile se situace uklidni a my budeme
presné znat ekonomické dopady na firmu,
rozhodneme, zda v leto$nim roce budeme
pokracovat v planovanych investicich, nebo
zda je odloZime na pozdéji. Dilezité je, Ze
vsechny nase firmy jedou dal, i kdyz nds to
stoji v soucasné dobé mnohem vétsi usili.
A za to bych chtél viem koleglim, ktefi
denné chodi do prace, aby na pultech
prodejen bylo stdle dostatek cerstvého
peciva, zakuskd i knedlikl, moc podékovat.
Zvlast prodavackam, které navzdory vladnim
opatfenim jsou v neustidlém blizkém
kontaktu s mnoha lidmi. Moc si prace vas
vsech vazime.

Pfesto doporucuji vsem zaméstnancim,
ale i zdkaznikiim, nevychazejte zbytecné ze
svych domovl, omezte pratelskd setkani na
minimum a vzdejte se i velkych rodinnych
setkani u prilezitosti oslav Velikonoc. Jediné
tak mizeme ochranit kazdy sebe a své blizké.
Zdravi mdme jen jedno! To vSak neznamena,
ze byste si nemohli udélat pfijemné
velikono¢ni posezeni v kruhu nejblizsi rodiny
a slavnostni stdl vyzdobit oblozenymi talifi
nebo aspiky z nasi lahddkéarny, berdnky
a cukrovim z cukrarny nebo propecenym
mazancem z pekarny. Vse si mizete objednat

Bl NOVINKY

Blahoprejeme
k narozeninam!

Jste s nami ve svété vini a chuti,
jste soucasti pekarskych rad.
Jste soucasti pevného tymu,
ktery vam touzi poblahoprét.

Vsem zaméstnancim Pekarstvi i Cuk-
rafstvi lllik, Vyrobny lahGdek Hladké
Zivotice i Pekarstvi Seval, ktefi v nasle-
dujicich mésicich oslavi Zivotni jubile-
um, prejeme zejména pevné zdravi,
klidnou mysl a Uspéchy v osobnim i
pracovnim zivote.

Martina a Antonin lllikovi

Zménili jsme tvar oblibeného perniku

O novinku loriskych Vénoc - perniko-
vy vanocni stromek s pfidavkem zitné
mouky — byl takovy zajem, Ze jsme se
rozhodli toto zdravé pernikové mlsani
proddvat celoro¢né. A tak jiz nyni na-
leznete na pultech nasich prodejen
stosedmdesatigramovou  trvanlivou,
ale zaroven vlac¢nou pochoutku zdo-
benou na povrhu dekora¢nim cukrem,
tentokrat ve tvaru obdélniku.

ve své oblibené prodejné.

Pfeji vam pohodové proziti velikonoc¢nich
svatkl a zdrovenn dékuji vsem, ktefi v této
slozité situaci jakkoli pomahaji lidem kolem
sebe. Zlstanme i v této ndrocné dobé
pozitivni, ohleduplni a vzajemné solidarni.

Antonin lllik
majitel Pekarstvi lllik

Firma lllik pfipravi na miru i bohaté rauty na plesy a slavnostni akce

O kvalitni obcerstveni se na letosnim plese mésta Bilovce,
stejné jako v predchozich dvou letech, postarala firma lllik,
kterd pfipravila nejen bohaté ozdobené talite rliznych druhud
dvojhubek, obloZzenych masovych, syrovych i saldmovych mis
a chlebickl, ale dodala rovnéz nékolik druht salatli, kolaca,
zakuskUl, pannacotty a nechybélo ani Cerstvé pecivo. Prostiené
stoly se tak doslova prohybaly pod mnozstvim téchto dobrot.
,S firmou Illik mdme vybornou spoluprdci. Majitelé jsou vstricni
a co slibi, to spini)” tekl po plese predseda kulturni komise mésta
Bilovce a spoluorganizator plesu Ivo Melecky. ,Jidlo, které
doddvaiji, je nejen velmi chutné, ale vypadd nddherné i na pohled.
Navic neni problém se s vedenim domluvit i na sloZeni jednotlivych
mis a talifd, ve vsem ndm vysli vstiic. Na plese si tak kazdy mohl
vybrat, na co mél prdavé chut. A véite mi, obcas bylo tézké se
rozhodnout,” dodal s Gsmévem Ivo Melecky.
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Nechejte se inspirovat nasi nabidkou velikonocnich pokrmii, které by na BoZi hod nemély chybét na slavnostné prostieném stole

Letosni nejvyznamnéjsi kiestansky svatek — oslavu zmrtvychvstani JezZise Krista, oslavi vétsina z nas nezvykle
pouze v kruhu rodiny. Soucasna opatreni vlady v souvislosti s koronavirem nam neumozni tradi¢ni velka
rodinna nebo pratelska setkani ani pondélni pomlazku. Upustime od mnoha tradic, nékteré zvyky vsak
muzeme navzdory viemu dodrzet... Zatimco na Velky patek bychom méli byt stfidmi v jidle, na Bozi hod by
se nase slavnostni tabule, u niz se rodina sejde, méla doslova prohybat pod tihou gastronomickych specialit.
Chybét by zde nemély buchty, aspikové nebo sladké dorty a samoziejmé hlavni chod. Co tfeba pecené maso
se zelim a k tomu nadychany knedlik od Illik(i? Své misto uprostied viech téch dobrot rozhodné musi mit
také beranek jako symbol nevinnosti. Nechejte se inspirovat nasi nabidkou.

Knedlik, kam se podivas...

Umite si predstavit velikono¢ni nedéli bez
peceného masa se zelim nebo bez svickové
¢i krdlika na smetané, a hlavné bez nadycha-
ného knedliku? Zatimco vy v kuchyni bude-
te pfipravovat krélika, gulds ¢i pecené maso,
nepostradatelny Moravsky knedlik za vas

Oblozené misy plné
masa, salamu i syrd

Uz nékolik let si muZete prostiednictvim pro-
dejen Pekafstvi lllik a nové i Seval objednat
na své svatecné prostiené stoly jiz hotové sa-
lamové, syrové nebo masové misy, dvojhub-

ky, chlebi¢ky ¢i oblozené talite. Ve Vyrobné
lahtidek v Hladkych Zivoticich vam pfipravime
na objednévku jak jiz predem dané dvouset-
gramové obloZené talife s pomazénkou zaba-
lenou v syrovém platku, patizskym saldtem,
sunkou a zeleninovou ptizdobou, tak i nejriiz-

s laskou udélaji pracovnice nasi Vyrobny lah(i-
dek v Hladkych Zivoticich. Tradi¢ni receptura
a kvalitni ingredience jsou zarukou vyborné
chuti téchto knedlikd o gramazi 300 g a 560 g.

Skvélé jsou také Ctyfistagramové bramboro-
vé knedliky i pétisetgramové bramborové
knedliky plnéné masem, které zakoupite,

néjsi druhy vétsich oblozenych mis. Obvykle se
prodavaji v kilovém provedeni, ale je mozné se
na gramazi domluvit. A tak si o Velikonocich
muzete doslova posmaknout tfeba na masové

stejné jako Moravské knedliky, ve vsech pro-
dejnach lllik a Seval. Davate-li pfednost slad-
kym jidlim, pochutnate si jisté i na kynutych
knedlicich s marmeladou nebo jahodami,
merunkami ¢i Svestkami. Za povéstnou
kifehkosti a nadychanosti v3ech lllikovic
knedlikl stoji totiz technologie jejich vyroby
- vsechny knedliky jsou podle tradic nasich
babicek vafeny pouze v pare.

Roc¢né v lahidkarné vyrobime az
150 tisic 300gramovych knedlika a
125 tisic 560gramovych Moravskych
knedlika!

A vyjimkou neni ani vyte¢ny karlovarsky
knedlik. Pokud tedy zvazujete svij svatecni
obéd vysperkovat vice druhy pfilohy a radi
byste zakoupili i tento klenot mezi knedliky,
objednejte si ho ptimo ve Vyrobné lahtdek
v Hladkych Zivoticich v predstihu. Sest set
gramovy Karlovarsky knedlik pro slavnostni
pfilezitosti totiz zhotovujeme pouze na
objednévku.

mise s kufeci nebo svickovou rolddou, syrové
nebo saldamové mise ¢i jejich kombinaci, a pfi-
pravime vam dokonce i oblibenou misu plnou
kurecich nebo veprovych fizk{!
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O pestrobarevné aspiky pIné chuti z zivotické
lahtdkarny je zdjem celoro¢né, o Velikonocich
vsak je nabidka téchto produktl obohacena

Na vymazlenou chut
pannacotty jen tak
nezapomenete

Jen téZzko si dovedeme predstavit Velikonoce
bez velikono¢niho beranka. Ten je uz po sta-
leti Uzce spjat s biblickymi déjinami. Mnohé
hospodynky si doma beranka pecou a zdobi
samy. Pokud si vSak na to netroufate nebo
nemdte formu, nevahejte a pfijdte do kte-
rékoli nasi prodejny a vyberte si z nékolika
variant, které pro vés vyrobily nase cukrarky.
Nabizime mensi sedmdesatigramové nebo

0 aspikové dorty v gramazi 1350 g ve tvaru
vajicka nebo kurete, které jsou nejen ozdo-
bou svatecniho menu, ale poskadli i chutové

burky stravnik(. Aspik zde totiz vaiime pres
40 let, a to podle tradi¢ni receptury! Zadné
dochucovani vodou z naklddanych okurek od
nds necekejte. Naopak, vyvar pro vyrobu aspi-
kl pro vas vatime dlouho z cerstvé korenové
zeleniny a smési koreni. Vysledkem je jejich
zcela famoézni chut, kterou znali uZ nasi predci.
A protoze jime takzvané i o¢ima, davame si
zalezet rovnéz na zdobeni. | proto je proces
vzniku nasich aspikl zdlouhavy, ale stoji to za
to. Kromé tradi¢niho stoctyficetigramového
Zivotického zavitku s bramborovym salatem
jsou viechny aspiky i dorty zdobeny Sunkou
plnénou pafizskym salatem, svate¢nimi mo-
tivy vykrojenymi z tvrdého syra, vajicky, okur-
kami, paprikou, kukufici a ¢erstvou zelenou
petrzelkou. Tak co? Date si letos o Velikonocich
sladky nebo aspikovy dort?

stoétyFicetigramového Zivotického

I Roéné pfFipravime okolo 11 tisic kust
zavitku s bramborovym salatem.

vétsi dvéstégramové beranky bud' cukrované
zdobené masli nebo s ¢cokoladovou polevou.
A dokonce velkého 600gramového veliko-
nocniho zajice.

Mlsate-li radi a uvazujete nad sladkou teckou
vaseho svéte¢niho nedéIniho obéda, méme
pro vas tip - nasi jedine¢nou stodesetigra-
movou, doslova vymazlenou, pannacottu, pfi
jejiz vyrobé pouzivaji nase cukrarky triceti-
pétiprocentni zivocisnou Slehacku. Visnovy
gel plny kouskud tohoto ovoce dodava pan-
nacotté nevsedni chut, na niz jen tak neza-
pomenete...

Kdyz mate cas se odreagovat nebo odjet na dovo-
lenou, kde si takzvané vycistite hlavu nejvice?

Marie Hanzalikova, Hladké Zivotice
chlebickarna: ,Doma chodim casto s pej-
sky na prochéazky po okoli. Ale nejvice se
vzdy odreaguji na del$i dovolené, idedIné u
more. Miluji teplo, slunce, vodu a ten klid.
Nedéldm nic, jen plavu, opaluji se, vychut-
ndvam si teplo a relaxuji.’

Silvie Konafikova, Hladké Zivotice, chle-
bicky a bagety: ,Cas po praci travim vétsi-
nou venku. Mdme dost domdcich zvifat, od
slepic, kacen pres kréliky az po prasata. Péce
0 né mé bavi a je to pro mé svym zplsobem
odreagovani. Na dovolenou tim padem ale

jezdime jen do okoli, tak abychom se mohli
alespon kazdy druhy den vratit a postarat se
0 zvifata. Rdda chodim po okolnich horach,
navstévuji pamatky, hrady, zamky:"

Ludmila Stajnarova, Petrkovice u Sta-
rého Jic¢ina, objednavkova kancelar
Vyrobny lahtudek: ,Nejvice se odreaguji
jizdou na kole, na némz jezdim jiz od
mladi a nikdy mé to neprestalo bavit.
Bydlim u Starého Jic¢ina, v jehoz okoli je
spousta krasnych mist a nddherna pfiroda.
Samoziejmé jezdim jen v obdobi od
jara do podzimu, kdy je privétivé pocasi.

Pokud si vybirame mista na dovolenou,
uprednostiuji spiSe hory. Ale hlavu si
dokézu prodistit i praci na zahradé.”

Zdenka Barvikovd, Pustéjov, pekai-
ka: ,Nejvice si vycistim hlavu, kdyZz jsem
sama. A je jedno, jestli jsem sama doma
na balkoné a pecuji o truhliky, pracuji na
zahradé nebo si vyjdu do okolnich hor.
Pro odreagovéni potiebuji mit klid a byt
bez lidi. Kdyz je krdsné pocasi, tak mé to
samoziejmé tdhne vice do pfirody, chodim
na prochazky a na vylety. Ale odpocinu si i
doma na balkoné s vyhledem na zahradu.”
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Modernizace podnikové prodejny na Masarykove

tridé v Olomouci

Jedna z nejvétsich lllikovic pro-
vozoven se koncem mésice tino-
ra znovuoteviela olomouckym
zakaznikiim, a to po kompletni
rekonstrukci, ktera trvala fadu
tydna. V historii firmy Ize olo-
mouckou prodejnu zafadit nejen
mezi ty nejvétsi, ale také nej-
starsi. Pekafstvi lllik soustavné

S

o Q‘.
. . . < o,
rekonstruuje své prodejny, vy- = o

bavuje lepsimi technologiemi
a snazi se jit s aktualnimi svéto-
vymi trendy, nicméné v pripadé
Olomouce bylo zapotiebi re-
konstrukci provést celkové, od
podlahy. A jak zménu k novému
popisuje manazer olomoucké
prodejny Jakub Sima?

napfiklad u druhé nasi olomoucké prodejny na
Dolnim ndmeésti, kde se ndm vsechny zmény a
upravy podarilo zviddnout béhem jednoho vi-
kendu. Slovo ndro¢néjsi je zde naprosto oprdv-
néné, jelikoz doslo napfiklad k nivelaci podlah
a polozeni novych dlaZzeb v celém prostoru
prodejny vcetné zdzemi, srovndni stén v pro-
dejni cdsti, instalaci drevéného obkladu, tapet,
kompletnimu predéldni socidlniho zdzemi pro
zdkazniky anebo k vyméné veskerého osvétle-
ni. Zdzemfi prodejny proslo zménou také. Byla
instalovdna dalsi chladici zarizeni urcend pro
lahddkdrské a cukrdrské vyrobky, ¢imz do-
slo k dvojndsobnému navyseni skladovacich
kapacit, a predélali jsme rovnéz pripravné pulty
vletné instalace novych obklad( a dloznych
prostor za Gcelem vyssi efektivnosti v pfipra-

L,
S

vé vyrobkd. Prodejni ¢dst pak doznala zmén
nejvétsich. Navysili jsme kapacitu pro prodej
zdkuskd a chlebickd, sjednotili pult s pekarsky-
mi vyrobky a celkové pak prodejni prostor pro
zdkaznika zpfijemnili a zprehlednili. Do pultu
jsme nové zapracovali i misto pro vydej kdvy
Tchibo, coz ndm u predchoziho dispozi¢niho
uspordddni chybélo. Pro efektivni komunikaci
se zdkazniky jsme zvolili Sirokothlé monitory
Philips, které aktudlné vyuZivdme k nabidce
kdvy a s ni spjatych menu,” popisuje zmény
k lepsimu v této prodejné pan Sima.

Kromé jiné si zakaznici mohou snidani ¢i sva-
¢inku a kdvu vychutnat pfimo zde. Pfijemné
posezeni s 26 misty, te  levizi a pfipojenim
na wifi nabizi dostate¢ny komfort. Odstrané-
nim Zaluzii se prodejna pfijemné “prosvétlila“
a otevrela do ulice. Vylohy jsou ozdobeny po-
lepy v novém firemnim designu a v prabéhu

jara budou upraveny jesté special-
Bl nitermofolii, ktera by méla odréazet
B pievaznou cast tepla ze slunecni-
ho zaFeni. Uprava exteriéru prodej-
ny, do niz spada vymalba fasady a
dalsi drobnosti, probéhne v priibé-
hu letosniho roku.
,Olomouckd prodejna patfi, jak jiz
bylo zminéno, mezi jednu z nejvét-
Sich firemnich prodejen, pficemz
o samotny chod prodejny se stard
péticlenny persondl pracujici na
dvousménny provoz. Piimo v pro-
dejné se pro zdkazniky pece az 75
procent nabizeného sortimentu, a
to kontinudiné v pribéhu celého
dne. Neustdle se snaZime kldst vy-
soky dtraz na kvalitu ndmi nabize-
nych vyrobku a sluzeb, tak aby byl
zdkaznik maximdlné spokojeny a rdd se vracel,
pricemz hlavni podil zde sehrdvd persondl pro-
dejny, ktery by mél byt ndpomocny a dostatecné
proskoleny tak, aby dokdzal v pfipadé potreby
zdkaznikovi vhodné poradit dodava manazer
prodejny.

Pokud jste nasi prodejnu v Olomouci jesté nenavstivili, tak nds
najdete na Masarykové tridé 802/10, kterd je sice aktudi-
né uzaviend z divodu rekonstrukce prilehlého mostu, nicméné
provoz nasi prodejny neni nijak omezen, je oteviena ve stan-
dardnim rezimu. Oteviraci doba prodejny se posunula béhem
pracovnich dni z pivodnich 6.30-18 hod. na 6-18 hod.,, co
mnoho zdkaznikd uvitalo. 0 vikendech je zde otevieno pouze
vsobotu od 6 do 12 hod.

Budeme se na vas tésit!

Ve [ Vé o 7 v é 7
Nasi favorité aneb Nejvic u nas chutna
Zitny chléb
Mezi chleby je v Olomouci velmi oblibe-
ny 800gramovy klasicky zitny chléb, jehoz
hlavni ingredienci je zitnd mouka. Chléb se
pece pfimo v prodejné a ve vétsiné pfipa-
teply” pfimo

Fresh bageta
K nejoblibenéjsim vyrobkdm patfi beze-
sporu fresh bageta, kterd se v prodejné
pfipravuje celkem ve ¢tyfech provedenich,
a to syr, Sunka-syr, Sunka-vejce a syr-vejce.
PRO-FIT rohlik, ktery je zdkladem bagety, se
pece pfimo v prodejné a nasledné je obkla-
dan témi nejcerstvéjsimi surovinami.
= e S -3 &7

Vanocka sypana mandlemi

Své misto si mezi zakazniky ziskala i vanoc¢-
ka sypana mandlemi, jejiz priprava se ode-
hrava celd v prodejné. Vanocka zde kyne,
pak ji pracovnice masluji, dozdobi man-
dlemi a daji péct. Denné jich perosnal olo-
moucké prodejny pripravi a proda nékolik
desitek kusu.

X

dl jej zakaznici zakoupi jesté
Z pece.
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Expedice musi slapat jako dobre namazany stroj...

V expedici Pekarstvi lllik panuje ve dne i
v noci neustaly ruch, kazdy kousek pedi-
va, ktery se v pekarné vyrobi, musi tim-
to usekem projit. Pfichazime sem kolem
sedmé hodiny vecerni, kdy je zde podle
dispeéerky Lucie Sindelkové jesté relativ-
né klid. Pfresto je kolem nas pomérné zivo
- zaméstnanci z pekarny takika nepretr-
zité privazeji stohy prepravek s ¢erstvym
pecivem, v dalSim useku chystaji bedny
s rohliky a expedicni pracovnice jiz zacina-
ji s tfidénim jednotlivych druhti pediva...

Propracovany logisticky systém

Na kazdé sméné je vzdy dispelerka a pét
nebo Sest expedi¢nich pracovnic. Dispecerky
fesi de facto vie, co je nutné. Na no¢ni sméné,
na kterou pfichazeji v 16 hodin odpoledne
a odchdzeji vétdinou kolem ctvrté rano,
vsak prednostné pfipravuji administrativni
podklady pro distribuci a zaznamendvaji do
pocitace veskeré pecivo, které pfijde z vyro-
by, a tyto pocty pak predavaji expedi¢nim
pracovnicim. Ty nasledné pecivo rozdéluji do
beden tak, aby kazdy odbératel dostal vie, co
si objednal. ,V expedici mdme prostor presné
vymezeny pro zhruba 500 odbérateli nocniho
zdvozu, v mensi expedici pak mdme jesté jed-
notlivé prostory pro dalsich asi 20 odbératelti a

Expedice v Cislech:

pro ranni a dopoledni zdvoz,” vysvétluje Lucie
Sindelkova, zatimco prochéazime expedici,
kde nad kazdym stohem beden je povéseno
¢islo odbératele. ,V tuto chvili je zde pdr beden,
ale do plilnoci se prostor zcela zaplni;” navazuje
dispecerka a pokracuje: ,Nase pracovnice maji
specidlni voziky na prepravky s pecivem a den-
né rozdéluji pres 120 druhd peciva v rizném
objemu. A aby kaZdd z nich méla zhruba stejné
mnoZstvi prdce, mdme jednotlivé druhy rozdé-
leny do Sesti stdlych skupin. Diky propracova-
nosti tohoto systému se nestdvd, Ze by jedna
byla zavalend praci a druhd neméla co rozdé-
lovat. Nejméné oblibenou ¢innosti je chystdni
mraZeného zboZi z mrazdku. Jde o mistnost,
kde je zhruba minus Sestndct stuprit a rychleji
nez za hodinu a pul zboZi nepripravime,” fika
s tsmévem pani Sindelkova, roda¢ka z Olbra-
mic, ktera zde pracuje jiz desatym rokem.

~Paradoxné mi matematika nikdy nesla,
ale dnes uz vim, Zze v 16 bednach, coz je
jeden stoh, je napriklad 384 koblih.”

JVystudovala jsem Stiedni odborné ucilisté ob-
chodni v Ostravé a zacinala jsem jako proda-
vacka v Kauflandu. Mdj muz v té dobé pracoval
u lllikd, a tak kdyz jsem po materské shdnéla
prdci, fekl mi o volné pozici zde na expedici. Ne-
vdhala jsem. Mdm to tfi kilometry od domova
a prdce na smény se dd zvlddnout. Navic jsem
zhruba po dvou mésicich presla hned na pozici
dispecerky diky tomu, Ze jedna pracovnice od-
chdzela na materskou,” pokracuje pani Lucie,
podle niz jsou nejhorsi zacatky, nez si ¢lovék
najde svUj systém, aby zvladal délat vice véci
najednou a na nic nezapomnél.

Pecivo, které se chysta cely vecer, zmizi za
par minut

Nejvétsi pracovni ruch je v expedici zhruba
do pulnoci, kdy uz je zde navezena vétsina
Cerstvého peciva z vyroby. Nez dorazi fidici
kolem jedné hodiny ranni, museji expedi¢ni
pracovnice na zavér zkontrolovat podle do-
daciho listu nachystané bedny pro kazdého
odbératele, zvlast peclivé kontroluji dodavky

pro nemocnice, ldzné, skolky, Skoly a dalsi
organizace, pro které by bylo nedodéni po-
tfebného mnozstvi peciva v¢as vétsim pro-
blémem nez pro bézné prodejny. Pokud vie
klape, jak ma, dafi se vydat zbozi v fadu sto-
vek beden s pecivem pro ranni zavoz fidi¢im
béhem asi pal hodiny. ,Kazdy z Fidi¢i presné
vi, které odbératele md naloZit. Pokud je tedy
vSe fddné nachystdno, je to otdzka pdr minut.
Ridic¢i si zbozi naklddaji soubézné, parkovaci
rampa je dostatecné velkd,” popisuje logisti-
ku v expedici pani Lucie a dopliiuje, Ze ve tfi
hodiny rano pfichézeji fidi¢i na druhy zavoz
a kolem sedmé hodiny vyjizdéji vozy s tfetim
zadvozem cerstvého peciva. To putuje z 99
procent uz jen do lllikovic prodejen.

Ranni smény dispecert jsou klidnéjsi

.Na noc¢ni sméné je méné papirovdni, ale vice
logistickych zdleZitosti, hodné se nachodime a
stdle néco resime. Nedej BoZe, kdyZ je vypadek
ve vyrobé a ndm chybi nékteré druhy peciva.
To pak mdme s technikem co délat. V nejhor-
Sich pripadech voldme i fidi¢iim, at prijedou
pozdéji, a informovat musime i jednotlivé od-
bératele. Ranni smény dispecer jsou o pozndni
klidnéjsi. Rdno vétsinou spocitdme, co vse jesté
mdme v expedici a pripravujeme podklady pro
vedouciho vyroby. Kolem 13. hodiny uz obvykle
zndme piesné pocty objedndvaného zboZzi, cdst
preddvdme vedoucimu vyroby, ktery vse zadd-
vd jednotlivym usekim vyroby, a cdst resime
sami - ddvdme pokyny chlebové sméné, resime
krdjeni vyrobkt a baleni. A az do 19. hodiny
mohou navic upresnovat pocty vyrobkd pro-
dejny, to si také musime hlidat. | preddni infor-
maci nocni sméné musi byt presné,” dopliuje.

Pravou rukou dispecerek je technik, nejvétsi
mnozstvi telefonatd a dotaz(l fesi vsak dispe-
cerky.,Cokoli je potreba, vold se dispecerce. Vo-
laji ndm z vyroby, volaji ndm fidici a nékdy i sa-
motni odbératelé,” uzavira nase povidani pani
Lucie, ktera navzdory tomu, Ze na jedné smé-
né nachodi i 15 tisic krok(, miluje i ve svém
volném case turistiku nebo jizdu na kole.

% Denné chystaji expedi¢ni pracovnice zbozi pro zhruba 650 odbérnich mist.
% Pekdrna kazdy den pece vice nez 120 druhl peciva v rizném objemu.

o
*

o
*

danéjsi.

» Béhem 24 hodin rozvezou fidici pfes 6500 prepravek vyrobkd.

» Mezi nejpocetnéjsi vyrobky se fadi rohlikové tvary, chleby a koblihy viech druh, jeZ jsou stdle nejza-

%+ O Vanocich a Velikonocich se kromé standardnich vyrobk( expeduji navic specialni sezonni vyrobky.
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ADRESA

Lipnik, nam. T. G. Masaryka 77/17
Olomouc |, Masarykova tt. 802/10
Bilovec|, Cs. armady 226/1

Prerov, Kratochvilova 135/17
Ostrava, Nadrazni 536/29
Ostrava-Poruba, Gymnaz. 0. Havlové
Ostrava-Poruba, Hlavni tr. 1023/55
Opava, Dolni nam. 114/5

0dry, Masarykovo nam. 5/30

Hranice, Zamecka 101

Bilovec I, 17. listopadu 440/6
Fulnek, Masarykova 59
Ostrava-Hrabivka, Dr. Martinka 1392
Olomouc I, Dolni nam. 32

Opavalll, Olomoucka 23a

Trinec, Postovni 445

Hlucin, Mirové namésti 10
Ostrava-Marian. Hory, 28. fijna 81/203
Kopfivnice, Stefanikova 984/8
Studénka, nam. Republiky 699
Bohumin, tt. Dr. Eduarda Benese 885
Koptivnice Il, Zahumenni 352
Olomouc I, Hnévotinska 976/3
Karvina, tfida Osvobozeni 1676/31
Vitkov, namésti Jana Zajice 134
Ostrava, Maticni, Dr. Smerala 2565/25

ADRESA PRODEJNY

Ostrava-Poruba, 17. listopadu 1790
(vestibul fakultni polikliniky)

Ostrava-Zabreh, Vlyskovicka 3042
Ostrava-Poruba, 17. listopadu 642/20
Ostrava-Poruba, AlSovo namésti 691
Ostrava-Poruba, 1. ¢s. arm. shoru 6173
Ostrava-Poruba, Opavska 824/59
Ostrava-Hrabtivka, Dr. Martinka 1295
Ostrava-Hrabiivka, Na Fojtstvi 1558/3
Ostrava-Moravska Ostrava, Cs. legii 21

Ostrava-Moravska Ostrava,
Prokesovo nam. 3

TEL.

737 238 629
733501 823
733608700
733 364 228
733391341
733384636
733173 012
733172983
731442 801
731442943
731475726
734672 427
734611524
733734385
734141987
734141 527
734142 041
730152210
730898 452
730894 060
725505 935
725505 935
601156 979
722 448 506
721957 065
721048 857

TEL.
724784 489

724784 485
724784 484
724784 486
725090 592
724784 482
739030929
724784 488
724784 490

725090 593

nnnnnnnnn

PO-PA
5.30-17.00 hod.
6.30-18.00 hod.
6.00-18.00 hod.
5.30-18.00 hod.
5.00-18.00 hod.
7.00-14.15 hod.
6.00-18.00 hod.
6.00-18.00 hod.
5.30-17.30 hod.
6.30-17.30 hod.
6.00-18.00 hod.
5.15-17.00 hod.
6.00-18.00 hod.
6.30-18.00 hod.
6.00-18.00 hod.
5.00-17.00 hod.
6.00-18.00 hod.
5.00-17.00 hod.
6.00-18.00 hod.
6.00-18.00 hod.
5:30-17:00 hod.
6.00-18.00 hod.
5.00-18.00 hod.
5.00-17.00 hod.
5.00-17.00 hod.
6.45-14.00 hod.

PO-PA
5.30-14.00 hod.

5.30-18.00 hod.
5.30-18.00 hod.
6.30-18.00 hod.
6.00-18.30 hod.
5.00-18.00 hod.
5.00-18.30 hod.
5.30-17.00 hod.
5.30-18.00 hod.
PO-CT

6.00-16.00 hod.
PA 6.00-14.00 h.

S0
6.00-11.00 hod.
6.30-12.00 hod.
6.00-11.00 hod.
6,00-11.00 hod.
6.30-10.00 hod.

6.00-12.00 hod.
6.00-11.00 hod.
6.00-11.00 hod.
6.30-11.00 hod.
6.00-11.00 hod.
6.00-11.00 hod.
6.00-11.00 hod.
6.30-11.00 hod.
6.00-11.00 hod.
5.00-11.00 hod.
6.00-11.00 hod.
6.00-11.00 hod.
6.00-12.00 hod.
6.00-11.00 hod.
5:30-11:00 hod.
6.00-11.00 hod.
(vPAdo 13.00 h.)
6.00-11.00 hod.
6.00-11.00 hod.
ZAVRENO

S0
ZAVRENO

6.00-12.00 hod.
6.30-11.00 hod.
6.30-11.00 hod.
6.00-14.00 hod.
6.00-12.00 hod.
6.30-12.00 hod.
6.00-10.00 hod.
ZAVRENO

S0

ZAVRENO

Bavte se a soutézte
s nami!

Ani tentokrat jsme nezapomnéli na
oblibenou soutéz, i dnes mame pro
vas dvé soutézni otazky. Ale nebojte
se. Ctete-li Pekafské noviny opravdu
bedlivé, nebudete mit se spravnymi
odpovédmi problém. Takze s chuti do
toho!

1/ Proc jsou nase knedliky
nadychané?

2/ Jaké ovoce najdete v nasi
vymazlené pannacotté?

Odpovédi na obé otazky zasilejte
nejpozdéji do 30. dubna 2020 na e-mail:
soutez.illik@seznam.cz. Nezapomerite
uvést své jméno, kontakt a prodejnu,
do niz chodite nakupovat. Ze vsech
spravnych odpovédi vylosujeme pod
notérskym dohledem deset vyherc(,
pro které jsou jiz nyni pfipraveny
zajimavé ceny. Kompletni pravidla
soutéze naleznete na webovych
strankach www.illik.cz

Soutézte o nase pecivo!
Vite, Ze i na nasi facebookové strance
muzete vyhrat chlebicky, koblihy nebo
jiné pecivo? Stadi se pfidat a soutézit
s nami. Takrka kazdy mésic mizete vy-
hrat voriavé pecivo nebo cukrovi pro
svou rodinu, tfidu nebo tfeba jen pro
vas. Sledujte nas Facebook!

Mame zajem o spolehlivé
zameéstnance!

Pekafrstvi lllik je po celou dobu své
existence zodpovédnym zaméstna-
vatelem, ktery md na trhu prace své
nezastupitelné misto. Kromé jiného
dlouhodobé spolupracuje s Uradem
prace CR a nabizi $anci na zaméstnani
lidem, ktefi se stali jeho klienty. Spole-
hlivi a pracoviti zaméstnanci maji ve
firmé nesouci jméno lllik budoucnost a
mohou pocitat s kariérnim postupem.
Takovych pfikladd neni v pekafstvi
rozhodné malo, o ¢emz svédci hned
nékolik Zivotnich pfibéht zdejsich pra-
covnikl. Hledate-li misto, nevahejte, za-
jem o spolehlivé zaméstnance stale trva!
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