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VdzZeni zaméstnanci, obchodni partneri, ¢tendri,

pamatuji si jako dnes na vznik Pekarstvi Illik pred
triceti lety. Na dny a noci, které jsme se Zenou
a dalsimi spolupracovniky travili v pekdrné, abychom
doladili chut naseho prvniho chleba. Bylo to velmi
ndrocné obdobi, ale nezapomenutelné.

Za to, Ze jsem se mohl do tohoto podnikani viibec
pustit, vdécim predevsim jednomu vyjimecnému
clovéku, kterého mam cela léta po svém boku — své
Zené. Bez jeji podpory a obétavosti a bez diivéry
blizkych, ktefi byli ochotni zastavit i stfechu nad
hlavou, abych mohl zaéit realizovat sviij sen, bych se
nedostal ani o pid'dadl, natoZ abych spolecné s rodinou,
prateli a zaméstnanci stvofril firmu, kterd na trhu
nejen preZila, ale pribéiné roste, expanduje, vyviji
se. Rad bych proto podékoval z celého svého srdce
pravé své uZasné Zené, ale i détem, které se postupné
priddvaji.a buduji rodinnou firmu spolecné s nami.
A podékovdni patii samozrejmé i dalsim lidem, ktefi
~-ndm jiz léta pomdhaji a stoji za znackou lllik.

“ VdZeni zaméstnanci, partneri, ctendri, preji vsem,
aby i v dalSich letech nase cerstvé upecené vyrobky
vonély vasimi domovy, a aby si kaZdy z vds na pultech

" “ prodejen Illik nasel to, co je jemu srdci nejblizsi.

* $tastné Vidnoce a vesely vstup do nového roku piného
zdravi a uspéchi!

Antonin Illik, majitel Pekarstvi lllik




Pred tFiceti lety se zrodilo ve'Lhotce u Bilovce pekafrstvi, které dnes produkuje pfes 160 druhli sortimentu peciva, zakusky
i lahtdkarské vyrobky, ma vice neZ 500 odbérnych mist a 38 vlastnich firemnich prodejen rozprostfenych po celém
Moravskoslezském kraji. Pekafstvi, které je zaroven vyznamnym zaméstnavatelem, jenz dava praci bezmala 300 lidem,

neustale vyviji nové a nové vyrobky, modernizuje své provozy a buduje dobré jméno a véhlas znacky lllik.

Ne gacatkw byly jew vige o odvoho

Soucasti spolecnosti Pekarstvi Illik, kterou zaloZili manzelé Antonin a Martina lllikovi
18. listopadu 1991, je dnes vedle pekarny ve Lhotce u Bilovce také cukrarstvi v Bilov-
ci, vyrobna lahtidek v Hladkych Zivoticich, pekarna Seval, osmadvacet prodejen lilik
a deset prodejen Sevalu. ,Na zacdtku jsme méli pouze ndpady, vize a podnikatelského
ducha. Nechali jsme se vést intuici a pracovali jsme od rdna do vecera. Bez odhodldni,
trpélivosti, ale i pokory a samozrejmé pochopeni a obétavosti nejbliZsich.a.soudrznos-

na nelehké zacatky Antonin III|k

“Fiuwaw wostlos beg wobili & postadie

A tak na pozemku, ktery manzelé Illikovi kouplll i se starym stat’l?em od Antoninov:
prarodicu, vzniklo pekafstvi. V roce 1992 byla zahajena pfestavba omselé buddv'
v niZ se usidlily stroje pfivezené z Polska, a v cervenci stejného roku byl ve zrekonsi'
ovaném objektu upecen prvni chléb se znackou lllik. Z pohledu soucasnosh’pro&o
pené mobily se zdd a7 neuvéfitelné, Ze ve firmé tehdy nebyl k dispozici jediny telefe
o pocitaci nemluvé. Viechny objednavky i dodévky bylo tfeba zajistovat ve vesn'ic"lzé,1
telefonnl’ L’JstFedné kam mladi podnikatelé béhali i n&kolikrat denné. , Prvnich pét let
1993 jsme méli pét zaméstnancu. Vedle chleba, ktery byl hlavnim produktem, se teh-
dy pekly i bulky a posléze vanocky pletené ze Sesti pramend. Chtéli jsme zacit vyrdbeét
co nejvic druhu peciva a oslovit co nejvétsi pocet odbérateld. A tak na fadu prisly ko-
ldce. Péct je podle vlastniho receptu pomdhala ma babicka,” pokracuje Antonin Illik.

\ Sl Senstud pecewijeh vijwobkiii voguonéloy prodejuy
Nastal ¢as, aby pekédrna nakynula... V roce 1995 byla ve Lhotce zahdjena druha pre-

stavba, o rok pozdéji byl zakoupen prvni firemni pocita¢. Mapa rozvozu peciva se kaz-
dym dnem zvétSovala. Neni dost dobfe mozné detailné zaznamenat vSechny zmény

—

val brigadné v pekafstvi a nyni se zaucuje, aby co nejvice pronikl do taju oboru a mohl se stét vedoucim vyroby v pe
pfipravena své bratry jakkoliv podporovat. Nez vsak rodinné stfibro jednou prejde do rukou nastupnické generace ro

a pokroky, jimiz Pekafstvi Illik dennodenné prochazelo a které vedly k jeho neustélé-
mu rozvoji. Jde o desitky drobnéjsich i rozsahlejsich akci, jejichZ cilem byl soustavny
posun kupfedu. ,BliZ k idedlu Cerstvosti jsme se posunuli v roce 2005, kdy jsme v cdsti
prodejen odbératell umistili prvni rozpékaci pece a zacali dopékat pec“ivd pr’/me pred
oc¢ima zdkazniku. Tento krok, ktery byl v danou chvili obrovskym hitem, se v ndsleduji-
cich letech ukdzal jako opravdu strategické rozhodnuti,” fikd Antonin Illik.

“\Nostui: pudejuy - olfow o/omego bygwysuw Iﬂﬂw

2yl V roce 2007 YER zprovoznena gistirna odpadnich vod, pekafstvi zacalo* vyd'avat
“vlastni fi emni ¢a

rzlomp m okamnkem bylo i otevreni vibec prvm \Aastm
m vou JVlastni prodejna byla nejen dalSim- 7 “nasich
le rea'gova j§' k na prvni vinu celosvétové hospodarskef flzé
1) .odgn jsme se chtéli stat sobéstacnéjsi a'ko Ki
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qadélilo dort, ale doslova celou cukrarenskou vy—
3 nedilnou soucasti této rodinné ﬁrmy Me5|_

ruﬁﬁ 6 tun vyrobkd. ,Samoziejmé ndss nd
1’“ ré jsme rozpldnovali na nékolik Iet,

adsim sourozencem Pekatstvi lllik a Cukra
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|vot|Cé | zde zacala firma investovat. O tfi roky pozde-
o 5|ru1e dal a kupuje Pekafstvi Seval. ,,MeI//sme vplanu :
h prodejen této pekdrny, nakonec jsme ji-vsak prevzah

s

dodédva Antonin lllik s tim, Ze Pekafstvi lllik dnes jiz
iva ve Lhotce, jak tomu bylo v samotném pocatku,
enstvi nékolika samostatnych subjekt(.

i

. Dcera je
llikti, budou

muset potomci souasnych majitel( ziskat jesté mnoho cennych zkusenosti a prozit spoustu vice & méné profesné naroénych situaci,
-

diky nimZ s firmou dokonale srostou, budou vnimat jeji dech a tep, jako by byl jejich vlastni.
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“Pekaiino je waidhews temeslo,
ltensho se lovék dotihéy wikamas © sulcem.
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"-'.:’ i " Viybrat tu nejjemnéjsi mouku a s ldskou ji prosit mezi prsty.
3 "b Vlastnima rukama uhnist tésto a vloZit je do rozpdlené
g ' pece. A pak uZ jen s pokorou a radosti pozorovat,

4 E-' Jak pecivo zldtne a vse vikol prostupuje vseobjimajici liba

» .: viné — predzvést rozkosi zrozenych z festivalu chuti.

Pekarina je nddherné remeslo,
kterého se clovék dotykd rukama i srdcem...
Remeslo, jeZ spojuje &lovéka s Elovékem.

Martina a Antonin Illikovi
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ok sel cas... :
...aneb ohlédnuti za historii nasi spolecnosti Il 2
,Rodové jméno v ndzvu firmy je pfipomenutim toho, Ze kdyby se do realizace snu nezapojila hned

v zacdtku celd rodina, znacka lllik by dnes neexistovala. Pomdhali rodice, prarodice, pribuzni,
pratelé, svij dil prdce a povinnosti dnes jiZ prebiraji i déti.”

1991 - 18. listopadu - zaloZeni pekafistvi

1992 — prvni prestavba statku, v némz byl ve stejném roce upecen
prvni chléb

1993 - ve firmé, ktera vyrabi tfi druhy vyrobkd, pracuje pét zaméstnancl

1994 — pribyl novy sortiment — sladké pecivo, koblihy, veky

1995 — pekdrna se rozrista: ma nové vyrobni, expedi¢ni a skladovaci
prostory, satny, kancelar

1996 — prvni pocita¢ v hodnoté 60 tisic korun (o patnact let pozdéji je
ve firmé 40 pocitach)

1997 — 9. Cervence — nejvétsi povoden v historii Lhotky

1998 — prvni tfi telefony ve firmé

1999 — nakup dalsich peci na chleba, z 2 500 kus denné navyseni
na 12 tisic chleb

2000 — firma ma jiz zhruba sto zaméstnancu

2001 — ndkup Fritsch linky a Rolfixu Easy na vyrobu listovych
a plundrovych tést

2002 - linka na vyrobu rohlikd s prabéznou peci, tfi dvacetitunova sila
na mouku

2003 — pribyva vozovy park — firma vlastni 20 rozvazecich aut

2004 — sest novych rotacnich peci

2005 — prvni rozpékaci pece v prodejnach odbératelt

V letech 2013 aZ 2016 ziskaly ctyri prodejny Ilik
certifikdt Q21 — PRODEJNA 21. STOLETI.

4

Antonin Illik

2006 — zavedena vyroba PRO-FIT racionalni vyZivy
2007 — kvéten — prvni vlastni prodejna je oteviena v Lipniku nad Bec¢vou
— pokracovani v modernizaci pekarstvi v hodnoté zhruba
12 milion0 korun (pfibyly sklady, expedice, kancelare)
— postavena COV v hodnoté témér 2,7 milionu korun
— firma vydava svij prvni firemni ¢asopis
2008 — otevreni dalsich vlastnich prodejen
2009 — vybudovani ubytovny pro zaméstnance v arealu firmy
2010 — dokonceni nejvétsi pristavby — nové expedice a nové vyrobni haly
na vyrobu rohlik
2011 - 20. vyroci zaloZeni Pekafrstvi lllik — 15 vlastnich prodejen,
vice nez 650 odbérnych mist, 200 zaméstnanct, 180 druhi
sortimentu peciva, 40 aut, zfizeni centralniho nakupu,
— firma ziskava cenu Spokojeny zdkaznik Moravskoslezského kraje
— 1. dubna se firma rozrlstd o cukrarnu
2012 — investice ve vysi zhruba 18 milion0 korun do vyrobnich linek
na tvarovani tést, vyrobu housek a kaiserek a na vyrobu
rohlikovych tvart v pekafstvi
— vlastni Cerpaci stanice
2013 — uprava a modernizace venkovniho arealu pekarstvi
— v cukrarné zacina rekonstrukce expedice




2014 - zprovoznéni druhé rohlikové linky v Pekafstvi lllik
— dokonceni rekonstrukce Cukrarstvi lllik
— firma ziskala dotace na Sest novych peci, dochazi k prechodu
na novy pokladni systém ve vsech prodejnach
2015 — 1. dnora se nejmladsim sourozencem Pekafstvi lllik a Cukrarstvi
Illik stala Vyrobna lahtdek Hladké Zivotice
— rekonstrukce fasady budovy Cukrarstvi lllik
— firma je na Facebooku
2016 — 25. vyroci Pekafrstvi lllik a 5. vyroci Cukrafstvi lllik
— 21 firemnich prodejen, vice nez 650 odbérnych mist,
zhruba 250 zaméstnanci pekarstvi, cukrafstvi a lahtdkarny,
180 druhii sortimentu peciva, 40 aut
— finale premény prostoru byvalé rohlikové linky na vyrobu
listovych a plundrovych tést v pekarstvi
— klimatizované prostory
2017 — sedmimilionova investice do vymény novych sazecich peci
k vyrobé chlebd v pekarné
—v lahtdkarné je premisténa objednévkova kancelar do prizemi
a zmodernizovana a zvétsena expedice

2018 — spolec¢nost Seval se stdva soucasti firmy lllik a spolu s ni do firmy
pribylo 10 novych firemnich prodejen a pres 50 novych
zaméstnancl

2019 — Pekafrstvi lllik vstoupilo v zafi do Svazu pekard a cukrard
v Ceské republice

— rekonstrukce prvnich dvou prodejen Sevalu a pokracovani
v rekonstrukcich prodejen Illik

— vSechny prodejny pecou Cerstvé pecivo, méni se design exteriérl
i interiérd prodejen

2020 — v lahtdkarné je nové moderni vyrobna knedlikd i s délickou,

a také silo na mouku s automatickym davkovanim mouky,
dokoncuje se jeji rekonstrukce

2021 - 30. vyroci Pekafrstvi lllik, 10. vyroci Cukrafstvi lllik, 6. vyroci
Vyrobny lahtidek Hladké Zivotice a 3.vyro¢i Sevalu
- 38 firemnich prodejen, vice nez 500 odbérnych mist
— bezmala 300 zaméstnanci
— 180 druht sortimentu peciva
—40 aut

,Vlastné ani nevim, kdy a kde to vsechno zacalo... MoZnd je to ddno geny, které jsem zdédil po podnikavém dédeckovi,

jenZ — stejné jako jd — touZil pracovat na svém. A zcela urcité se na zdsadnim rozhodnuti zacit podnikat podilela skutecnost,

Ze jsem mél a mdam po boku tak vyjimecného clovéka, jako je moje Zena.”

Antonin Illik




Hi/stomickq pwiw prodejov “Pekaistve Lilik,

kterd byla postavena kompletné celd od zdakladu

V selskem bortivkovém kolaci, ktery l
peceme v prodejné v pribehu celéeho
dne Cerstvy, najdete krome vyborné
boruvkové ndplné i bortvky, ktere
byly vypéstovdny a sklizeny v Ceské
republice.
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Od srpna letosniho roku mohou zakaznici nakoupit v historicky prvni prodejné Pekarstvi lllik, ktera byla postavena kompletné cela
od zakladu. Nizkopodlazni budova se nachazi mezi vlakovym a autobusovym nadraZim, a to na adrese Husova 2949/1a v Pferové.

NemuzZete ji minout.

Prodejna disponuje vsim, ¢im by moderni pekaiska prodejna méla dispo-
novat. Pri jeji stavbé byly pouZity nejnovéjsi technologie a trendy z pe-
karského a maloobchodniho prodeje. ,Zdzemi prodejny bylo koncipovd-
0 a vymysleno s dirazem na maximdini efektivitu provddénych cinnosti.
ybaveno mrazicimi a chladicimi technologiemi, technologiemi rizeného
i, pfipravnymi pulty a skladovacimi prostory. Prodejni ¢dst je pak do-

ané, k rychlé orientaci napric novinkami, druhy kdvy ane-
ouzi nastenne tabule poplsu1e novou prodejnu manazer

2 mléko, jehoZ chod ma na starosti prodejni persond

O celkovou bezpecnost objektu se stara zabezpecovaci a kamerovy systém
s napojenim na centralni pult ochrany. ,, Nejvétsi prednosti prodejny.je sym-
pat'lcky a usmevavy prodejnl personal ktery se podarllo vytvorlt % pomégne

A které vyrobky si zdejsi zakazniky ziskaly nejvice? ,Vsechny proc
huj/' zajimavych prodejt’l Mﬁz’eme ov§em zminit napr"ié prodejn

dva druhy — boruvkovy a tvurohovy, nicméné neni v)(lou e
doucnu tato fada nerozsiri o dalsi zajlmave alternativy, ”*‘gw;
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\J pwdejuach Pekoistvc Lllik s Seval
vse voni nejen pecivem, ale | kvalitni kavou Tchibo

e g 5 ] - i (113 X 3 5 v.
Mate radi pravidelné chvilky relaxace s lahodnym Salkem voravé a kvalitni kavy a €erstvym peéivem k tomu?
'
Navstivte nase prodejny, vSechny prosly celkovou proménou kavarenského konceptu. Nyni si zde muzete vy-

vevs

chutnat nékolik druhii kdv Tchibo z nejkvalitné&jSich zrn kdvy Arabica a chutové vyraznych zrn kdvy Robusta

z Latinské Ameriky, jizni a jihovychodni Asie.

,V predchozich letech jsme kdvé nevénovali takovou pozor-
nost a pouZivali jsme klasické instantni smési spolecné se su-
senym mlékem. Byla to rychld, jednoduchd a na tu dobu
i chutové zajimavd varianta, u které jsme ovsem védéli,
Ze postupem Casu zacne upadat a bude muset dojit ke zméné.
Vzniklo opravdu hodné novych kavdrenskych konceptu, které

A my jsme nechtéli zistat pozadu, proto jsme se rozhodli
ve vsech nasich prodejndch zvysit kvalitu kdvy a pfibliZit se
aktudlnim kdvovym trendiim, aby si i u nds zékaznici moh-
li kdvu skutecné vychutnat,” popisuje zmény v této oblasti
Jakub Sima, manazer firemnich prodejen, a dodava, 7e po-
sledni prodejny prosly touto zménou koncem letosniho léta.

LAktudlné si tak nasi zdkaznici muZou na vSech 28 prodejndch
zakoupit lahodnou kdvu Tchibo kterou pripravujeme ze zrna
a Cerstvého plnotu¢ného mléka.”

prodej a konzumaci kdvy dostaly na Spickovou droven.

Divodem k volbé této kavy byly mnohaleté mezinarodni
zkusenosti této silné znacky, perfektni sluzby a skvély za-
kaznicky servis. Jde o znacku, ktera dosahla mnoha Gspécht
a zaklada si na osobnim ptistupu. ,Na vsech prodejndch Illik
i Seval je tak nyni umistén kavovar, ktery pracuje se zrnkovou
kdvou a plnotucnym mlékem. SloZeni pouZivané kdvy je smé-
si nejkvalitnéjsich zrn kdvy Arabica a chutové vyraznych zrn
kdvy Robusta. Vzdjemny pomér kdv je 40 % Arabica a 60 %
Robusta. Zdkaznici si u nds mizZou vybirat z nékolika zdklad-
nich druha:

-

Espresso, Espresso Lungo, Espresso s mlékem, Cappuccino,
Latte Macchiato nebo kakaovy ndpoj. Kromé samotné
kdvy a kakaového ndpoje mdme v nabidce i 3 zvyhodnénd
menu,” doplriuje Jakub Sima s tim, Ze za kavu zde zaplatite
od 30 do 35 korun, zvyhodné&né menu pak stoji 39 korun. J

s
* s el

Menwgo 39 boust 20 )

" 'I_n

- MENU 1: kava/kakao + 2x loupanec
- MENU 2: kava/kakao + 2x kobliha s ovocnou naplni )
- MENU 3: kava/kakao + 2x linecky rohli¢ek AL

| waswi gakwsek

Sazite na kvalitni suroviny a vymaz-
lenou chut? V tom pfipadé musite
vyzkouset nas sachr dort. Vice nez
Sest mésicl jsme ladilitento vyrobek
a vyplatilo se. Jeho vlacny cokola-
dovy korpus s merurikovou marme-
ladou je prelity kvalitni ¢okoladou

s fovouil

aneb

Nejvic u nas

ChUtna--- se Slehackou a je fantasticky!
W
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Dbame no tenstuost o kvolit nasich gakuskiv

Zménou prosly i nase cukraiské vyrobky. BEhem uplynulych mésicti jsme zredukovali mnozstvi druht zakuski z 26 na 15. Vybrali jsme samoziejmé ty
nejoblibenéjsi a snazime se, aby se na pulty prodejen dostavaly maximalné ¢erstvé a dlouho se tam nezdrzely. | nadale si u nas muzete zakoupit vénec-
ky, $picky, indianky, vétrniky, laskonky, riizné druhy dorti a dalsi kvalitni zakusky, které se stanou lahodnou sladkou teckou kazdého svatecniho obédu.

Qe/af 5 buwskvemi

Vsimli jste si zmény u nasich ovocnych
fez(i? Ne? V tom pfipadé je musite vy-
zkouset! Zménili jsme nejen jejich tvar

Ani tentokrat jsme nezapomneli na oblibenou soutéz, hs‘hé‘me pro vas

na obdélnikovy, ale vylepsili i chut. Pfes dvé soutézni otazky. Ale

sezénu je tento zakusek plny Cerstvych vé, nebudete mit se spravnymi odpivéd’m
jahod, mimo sezénu pak kompotovanych ’ & !

li Pekar'ské noviny opravdu bedli-
roblém. 'l'akze s chuti do tom

LF

broskvi, které prijemné doladi tento p . s - ! 3 . i .
novy druh sladkokyselou chuti. 1/ Jaké druhy selskych kolaét nabizeji v nové prodejné v Prerove?
2/ Kdy presné bylo zaloZzeno Pekafstvi lllik — den, meésic i rok?
L
- &

U'ﬂm dobwe "Wd“l Odpovédi na obé otézky zasilejte nejpozdéji do 20. prosince 2021 na e-mail:
A vite, 7e celoroéné dodavdame na trh soutez.illik@seznam.cz
gest druhl vanogek a na Vanoce pFida- Nezapomerite uvést své jméno, kontakt a prodejnu, do ni? chodite nakupo-
vame jesté dal¥i tii? Nebo to, Ze je vyra- vat. Ze v3ech spravnych odpovédi vylosujeme pod notéiskym dohledem de-
bime v réiznych gramazich od 160 gram( set vyhercu, ktefi ziskaji balicek vanocniho cukrovi. Kompletni pravidla souté-
do 1200 gramd, a Ze myslime i na za- Ze naleznete na webovych strankach www.illik.cz
kazniky, ktefi musi dodrZovat diabeticky
rezim?

Culingiské vijuwbky dodaud i wose pekawa Sevol,

kieow se specialiguje o skuele morokiouky, kokosky webo oblibent sus

Vite, Ze i na nasi facebookové strance muze-
te vyhrat chlebicky, koblihy nebo jiné pecivo?
Staci se pridat a soutézit s nami. Takika kazdy
mésic miZete vyhrat vonavé pecivo nebo cukro-

Soulgle

pec\\/o‘. /

vi pro svou rodinu, tfidu nebo tfeba jen pro vas.

o nO\ée

Sledujte nas Facebook!

Pekafské noviny vydava vedeni spole¢nosti Pekafstvi lllik, spol. s r. 0., 743 01 Bilovec, Lhotka 8, tel./fax: 556 410 435, www.illik.cz Redakéni prace: Lenka Hatlapatkovd,
e-mail: lenka.hatlapatkova@seznam.cz. Grafika: Petr Bartek, tisk: Moravapress. Redak¢ni rada a foto: Martina Illikova.
Své pripominky, dotazy a reakce zasilejte na asistent@illik.cz.



